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Zatacznik nr 2
do Regulaminu Konkursu ofert na dzierzawe lokalu przeznaczonego na dziatalno$¢ gastronomiczng w
budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie.

LP Wyszczegélnienie llos¢ | pomieszczenie
1. |Segment na tace, sztucce 1 POZIOM O pom.
R.0.16
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 1. Bar

* wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys. od 1400 do
1600mm;

Przystosowany do umieszczenia 4 pojemnikéw GN 1/3 o maksymalnej
gtebokosci h=150mm i przeznaczony do montazu na boksie dystrybutora;

» wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304

» dodatkowo wdzek na tace z podnoszong platforma, ktéry wjezdza od

tytu; pojemnos¢ wozka

od 150 do 155 tac z tworzywa ; wymiary wozka szer. 515x gt. 765xwys. 1020 mm

2. |Witryna chtodnicza z wanng chtodniczg do ekspozycji w niskich 1 POZIOM O pom.
temperaturach R.0.16
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 2. Bar

e wymiary: szer.1320mmxgt.700mmxwys.1740 mm;

» Witryna chitodnicza na podstawie szafkowej z blach i ksztattownikow
nierdzewnych w gat. 304

» Chtodzenie witryny - obiegiem wymuszonym;
 witryna powinna ma dwa poziomy do prezentowania wyrobow;

* witryna jest wyposazona od strony klienta w klapki uchylne, a od strony obstugi
drzwi suwane;

* Maszynownia z zainstalowanym agregatem chtodniczym jest zamocowana pod

wanng
3. | Seament neutralny 1 POZIOM 0 pom.
R.0.16
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 3. Bar
* wymiary: szer.1800mmxgt.700mmxwys.850mm;
 stanowisko neutralne szafkowe otwarte ze stali nierdzewnej
4. |Lada bemarowa 4x1/1GN 1 POZIOM 0 pom.
R.0.16
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Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 4

» wymiary:szer.1543mmxgt.700mmxwys.850mm;

* pojemnos¢ wanny 4x1/1 GN h = 200mm;

» w standardzie dwie niezalezne instalacje wodne: odptywowa i doptywowa;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;

* Dno komory wyprofilowane w sposéb zapewniajgcy catkowite odprowadzenie
wody;

 Zakres regulacji temp. w wannie bemarowej 30-95°C;
* Automatyczne napetnianie wodg;

« sterowanie indywidualne dla kazdej komory w podstawie szafka z drzwiami
przesuwanymi

* moc grzatek w bemarze utrzymuje temperatury czynnika wody w zakresie 30 -
95°C

Bar

Nadstawka do lady bemarowej

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 4a.

» wymiary:szer.1543mmxgt.480mmxwys.480mm;

* z oswietleniem halogenowym;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;

» Nadstawka wykonana z blach i rur nierdzewnych w gat. 304

» szyba w nadstawce wykonana ze szkfa bezpiecznego 6.0mm;

POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar

Nadstawka do lady chiodniczej

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 6a.

e wymiary: szer.1204mmxgt.480mmxwys.480mm;

* z oswietleniem halogenowym;

UWAGA : nadstawka nad elementem nr 6a bez szyby (lada do samoobstugi);

» wykonana ze stali nierdzewnej AlS| 304;
* szyba w nadstawce powinna by¢ wykonana ze szkta bezpiecznego 6.0mm

POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar

Lada chtodnicza

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 6.
» wymiary:szer.1204mmxgt.700mmxwys.850mm;
« zakres regulacji temperatury od 0 do + 10°C;

POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar
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Dystrybutor talerzy podgrzewany jezdny-2

tubowy
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 7.

* wymiary:szer.900mmxgt.460mmxwys.850mm;

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar




* zakres regulacji temperatury w komorze 30-60°C;

* Srednica talerzy 260-190mm;

* ilos¢ talerzy 2x50szt;

* jezdny z pokrywami;

* Dystrybutor talerzy wykonany z blach nierdzewnych w gat. 304;

Dystrybutor napojoéw zimnych

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 8.

* wymiary: szer.540mmxgt.470mmxwys.620mm;

* pojemnosc¢ 3x8 litréw;

* wyposazony w magnetyczng pompe cyrkulacyjng do schtadzania;
* zasilanie 230 V

POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar

10.

Dystrybutor napojéw gorgcych-ekspres do kawy Na rys.TG-210 restauracja,
oznaczony nr 9.

* Dlugos¢ od 325 do 675 mm,;

* Szerokos$¢ od 325 do 675 mm;

* Wysokos¢ od 500 do 700 mm;

» w dostawie uzdatniacz automatyczny;

* w petni zautomatyzowana i profesjonalna maszyna z mozliwoscig
przygotowywania jednoczesnie dwéch kaw, w tym Cappuccino —
przygotowywane bez koniecznosci przestawiania filizanki pod osobng dysze

» Bezposrednie podtgczenie ekspresu do biezgcej wody poprzez uzdatniacz
automatyczny,

* lodéwka na mleko zintegrowana z ekspresem;

* zasilanie 230 V

* Miynek;

» Dysza pary/goracej wody;

» Jednoczesne parzenie 2 filizanek;

* taca do podgrzewania filizanek; -wydajnos¢ od 80 do 100 kaw dziennie;

POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar

11.
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Expres do kawy 2 naparzaczowy + mtynek do

kawy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 14.
* wymiary: szer. od 710 do 790mmxgt.od 545 do 580mmxwys.od 528 do 540mm;

» automatyczny z dwiema dyszami spienionego mleka , wbudowang pompa,
podgrzewaczem do filizanek oraz automatycznym systemem napetniania wody;

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.

R.0.17
Rozdz.kelnersk
a

POZIOM 0 pom.

R.0.02 Bufet




» state podigczenie wody zasilajgcej;
» koncéwka z wrzagtkiem oraz koncéwka z parg;
« state podigczenie wody zasilajgce;j;

12.

15. Kostkarka wyd. 42 kq dobe (pod blatem) Na rys.TG-210 restauracja,
oznaczonanr 15.

» wymiary: szer.500mmxgt.580mmxwys.690mm;
» zasobnik od 16kg do 17 kg;

» wykonczenie ze stali nierdzewnej AlSI 304,

« zasilanie 230V;

POZIOM O pom.

R.0.02
Bufet

13.

Lada bemarowa 3x1/1GN

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 17.

* wymiary: szer.1204mmxgt.700mmxwys.850mm ¢ automatyczne napetnianie
wodg;

» w standardzie dwie niezalezne instalacje wodne: odptywowa i doptywowa;
* ptyta ze stali nierdzewnej;

Indywidualne sterowanie komoér bemara

» Szafka w podstawie z drzwiami suwanymi

» Zakres regulacji temp. w wannie bemarowej 30-95°C;

» Automatyczne napetnianie woda;

« zasilanie 230 V;

POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar
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» o$wietlenie wnetrza komory;

* zamek;

* pojemnosc : 2x95 litrow;

* temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od - 2 °C do +10°C;

* urzgdzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;

T +48224710300
@  polin@polin.pl

14. | Nadstawka do lady bemarowej POZIOM 0 pom.
R.0.16
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 17a. Bar
swymiary:szer.1204mmxgt.480mmxwys.480mm;
* z oswietleniem halogenowym;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;
* Nadstawka wykonana z blach i rur nierdzewnych w gat. 304;
* szyba w nadstawce wykonana ze szkfa bezpiecznego 6.0mm;
« zasilanie 230V;
15. | Stét chtodniczy-bez blatu- przeszklony
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19. POZIOM 0O
pom. R.0.02
* wymiary: szer.1325 mmxgt.600mmxwys.810mm Bufet




* cyfrowe wyswietlanie temperatury;
* system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje rbwnomierng temperature;
» automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu;

* konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna, dno, drzwi, szuflady wyprodukowane sg
ze stali nierdzewnej;

* poliuretanowa izolacja 50mm i gaz napedowy cyklopentan
* samozamykacz z blokadg przy kacie otwierania drzwi od 90 do 100 stopni;

« zasilanie 230V

16.

Stét z pétka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19A.
» wymiar szer.1200mxgt.600mmxwys.850mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI1304;

» Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana,;

* Wytrzymato$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie
poziomej 100-150 kg/m2; Obcigzenie potki 700 N/m?;

POZIOM O pom.

R.0.22
Zaplecze baru

17.

Stot chlodniczy przeszklony-bez blatu — do

zabudowy
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19B.

 oSwietlenie wnetrza komory;

e wymiar: szr.1325 mmxgt.600mmxwys.810 mm

* pojemnosc: 2x95 litréw;

- zamek

» temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od -2°C do +10°C;

* urzgdzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;

* cyfrowe wyswietlanie temperatury;

* system chiodniczy z wentylatorem utrzymuje rownomierng temperature;

» automatyczne odmrazanie z odparowywaniem kondensatu; szuflady
wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;

* poliuretanowa izolacja 50mm wykonana metoda wtryskowg gaz napedowy
cyklopentan ;

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;
- drzwi z magnetyczng uszczelkg wymienng ; Zasilanie 230V

POZIOM 0 pom.

R.0.02
Bufet

18.
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Zmywarka podblatowa do szkta

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 22.

» wymiary: szer. od 460 do 465 mmx gt. od 515 do 565mmxwys. od 700 do
715mm;

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.

R.0.07
Zmywalnia




* wysokos¢ wsadu 290 mm;
» dodatkowo uzdatniacz do zmywarek do szkta - odwrécona osmoza;
« zasilanie: 230V;

19.

Stét z pétka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 24.

* wymiary: szer.900mmxgt.600mmxwys.850mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS1304;

» Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* kgczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

* Ptyty ptaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25 mm i dodatkowo wygtuszane
materiatami ttumigcymi drgania i nie chtongcym wilgoci;

* Grubos¢ ptyty min 50mm;
* Rant tylni o wysokosci 100mm; grubo$¢ rantu tylnego 12mm,;
» Potgczenie powierzchni ptyty z rantem wykonane po tuku;

POZIOM O pom.

R.0.23
Zmywalnia
naczyn
koszernych

20.

Stot mrozniczy z szufladami bez blatu

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 25.

* wymiary: szer.950 mmxgt.600mmxwys.810 mm

* temperature eksploatacyjng mozna nastawiac od - 14 do -21;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;
 cyfrowe wyswietlanie temperatury;

» automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu;

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;
e Zasilanie 230V;

POZIOM 0 pom.

R.0.02
Bufet

21.
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Robot wieloczynnosciowy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 26.

* wykonany ze stali nierdzewnej; stét na ktérym stoi robot — wzmocniony; waga
napedu robota od 30 kg do 50 kg

* wymiary: szer.315-454mm xgt.540-606mm xwys.550-700mm;
* przystawki:

- szatkownica warzyw + tarcze o srednicy 210 mm do ciecia na plastry, stupki,
wiodrki, Scieranie na miazge, kostka + kaseta do przechowywania tarcz;

- maszynka do mielenia miesa + zespdt mielgcy piecioelementowy: dwa
pierscienie ciecia wstepnego; dwa noze dwustronne, sito z otworami 4,5 mm,
Srednica sitka 30 mm, -planetarna mieszarka i ugniatarka o pojemnosci zbiornika
151,

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia




* pojemnosc¢ nierdzewnej misy 10 1 — 15 |
» w standardzie : trzepak, mieszak hakowy, mieszak topatkowy
* Zasilanie 230V;

22.| Regat z poétkami przestawnymi

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 27.

* wymiary: szer.1400mmxgt.400mmxwys.1800mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;

 Potki regatu petne,

* Lgczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane;
* obcigzenie kazdej potki 700 N/m2 llos¢ potek : 5

POZIOM O pom.

R.0.02
Bufet

23. | Szafa przelotowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 28.

» wymiary: szer.600mmxgt.700x1800mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;
* ilo$¢ potek 5; obcigzenie kazdej potki 700N/m2

POZIOM 0 pom.

R.0.23
Przygotowalnia
dan koszernych

24.| Szafa chtodnicza nierdzewna

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 29;

* wymiary: szer.640mmxgt.720mmxwys.2000mm;
* pojemnosc¢ catkowita/uzytkowa : 500I;

 zakres temperatur +2 +10°C;

« sterowanie elektroniczne;

» wskaznik temperatury : zewnetrzny cyfrowy;

* drzwi przeszklone z samodomykaczem;

e Zasilanie 230V;

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;

POZIOM 0 pom.

R.0.23

Przygotowalnia
dan koszernych

POZIOM 0 pom.

R.0.22
Zaplecze baru

25. | Regat z potkami przestawnymi

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 30.

» wymiary:szer.600mmxgt.600mmxwys.2000mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Potki regatu petne,

* kgczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane;
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POZIOM 0 pom.

R.0.23
Przygotowalnia
dan koszernych




« Stopki regulowane, wykonane zwysokogatunkowego, odpornego na
zarysowania i

chemikalia tworzywa, tatwe do czyszczenia ozakresie regulacji -+ 15mm,;
* obcigzenie kazdej potki 700 N/m2 llos¢ potek : 5

26.

32. Stét ze zlewozmywakiem 1 komorowym Na rys oznaczony nr 32.

* wymiary: szer.700mmxgt.600mmxwys.850mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AIS| 304

* Dno komory wyprofilowane w sposéb zapewniajgcy catkowite odprowadzenie
wody

» Powierzchnia robocza ptyt ze zlewozmywakiem wyprofilowana jest z 10mm
zagtebieniem zabezpieczajgcym przed sptywaniem wody poza obrys stotu

* stét lewy;

POZIOM O pom.

R.0.22
Zaplecze baru

27.

Stét bez potki

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 33.
e wymiary: szer.700mmxgt.600mmxwys.850mm;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI304;
» Wytrzymato$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia
statyczne w ptaszczyznie poziomej 100-150 kg/m2;

POZIOM 0 pom.

R.0.17
Rozdzielnia
kelnerska

POZIOM 0 pom.

R.0.22
Zaplecze baru

28.

Stét z pétka (STOI NA NIEJ ROBOT)

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 34.
* wymiary: szer.1300mmxgt.700mmxwys.850mm;

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

29.

Szafa przelotowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 35.

e wymiary: szer.900mmxgt.700mmxwys.2000mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;
obcigzenie kazdej potki 700N/m2, ilos¢ poétek: 5

POZIOM 0 pom.

R.0.07
Zmywalnia

30.

Stoét z potka (Stét wytadowcezy ze zmywarki) Na rys. TG-210 restauracja,
oznaczony nr 36

* wymiary: szer.700mmxgt.700mmxwys.850mm;

* Stét wytadowczy wykonany z blach i ksztattownikow nierdzewnych w gat. 304;

POZIOM 0 pom.

R.0.07
Zmywalnia

31.
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Zmywarka do naczyn + uzdatniacz automatyczny

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 37.

* Wymiary zewnetrzne szer. Od 675 do 735mmxgt.od 675 do 815mmxwys.od
1400 do

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.

R.0.07
Zmywalnia




1507mm;
« zasilanie 400 V, narozna;

* kontrola temperatury wody mycia 65 st. C oraz temperatury wody wyparzania
90 st.C za pomoca termostatu

» wydajnos¢ od 800 do 1200 talerzy/godz.
» automatyczny dozownik ptynnego srodka nabtyszczajgcego i myjgcego ;
-wyposazenie : 4 kosze do talerzy, 2 pojemniki na sztu¢ce

32.

Stot ze zlewozmywakiem 1 komorowym i miejscem na zmywarke + bateria
prysznicowa na wysiegniku , sztorcowa Na rys.TG-210 restauracja,
oznaczony nr 38.

* wymiary: szer.1600mmxgt.700mmxwys.850mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlISI 304;
* bateria prysznicowa sztorcowa na wysiegniku;

POZIOM O pom.

R.0.07

Zmywalnia

33.

Wozek na tace

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 39.

e wymiary: szer.400mmxgt.550mmxwys.1800mm;
* 10 prowadnic do tac o wymiarach x 1/1 GN

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;

» Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana,;

* Wyposazony w 4 kota samonastawne z bieznikiem z elastycznej nie brudzacej
gumy — dwa kota posiadajg blokady ruchu;

POZIOM 0 pom.

R.0.02
Bufet

34.

Stot ze zlewozmywakiem 1 komorowym i

miejscem na zmywarke

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 40.

e wymiary: szer.2000mmxgt.600mmxwys.850mm;
* bateria sztorcowa prysznicowa na wysiegniku;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;

* Dno komory wyprofilowane w sposob zapewniajgcy catkowite odprowadzenie
wody;

* Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie
poziomej 100-150 kg/m2

POZIOM 0 pom.
R.0.

Zmywalnia
naczyn
koszernych

35.

Muzeum Historii

2Zydéw Polskich
POLIN

ul. Anielewicza 6
00-157 Warszawa

Zmywarka podblatowa + uzdatniacz automatyczny

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 41.

* Wymiary zewnetrzne szer.600mmxgt. od 600 do 612mmxwys.od 820 do
850mm;

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.
R.0.23
Zmywalnia
naczyn
koszernych




 zasilanie 400 V ;
» wydajnos¢ od 500 do 720 talerzy/godz. ;
-automatyczny dozownik ptynnego srodka nabtyszczajgcego oraz myjgcego;

-kontrolowane termostatem temperatury : mycia 60 st. C i wyparzania 90 st. C ;

36. | Stét chtodniczy z szufladami 3 POZIOM Q0 pom.
R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 42, Kuchnia

* wymiary: szer.1825mmxgt.700mmxwys.850mm;

* temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od - 2 °C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;

« cyfrowe wyswietlanie temperatury;

« system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje rownomierng temperature;

» automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu;

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;
e zamek;
* pojemnosc¢ 3x110I;

* Maszynownia z zainstalowanym agregatem chtodniczym z boku stotu i
umozliwia tatwy dostep do serwisowania i obstugi.

Zasilanie 230V

37. | Stét chiodniczy 1 POZIOM Q0 pom.
R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 43. Kuchnia

* wymiary: szer.950mmxgt.700mmxwys.900mm; bez rantu;

* 2x85I;

» temperature eksploatacyjng mozna nastawiac od - 2 °C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;
 cyfrowe wyswietlanie temperatury;

* system chtodniczy z wentylatorem utrzymuje rownomierng temperature;

» automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu;

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;
Zasilanie 230 V

38. | Nadstawka 2-poziomowa 1 POZIOM 0 pom.
R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 44. Kuchnia

* wymiary: szer.1100mmxgt.400mm;

* grzanie na dwdch poziomach;
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» oSwietlenie halogenowe na 2 poziomach;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;

» Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

» Lgczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;

39.

Nadstawka 2-poziomowa neutralna

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 44a.
 oSwietlenie halogenowe;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlISI 304;

» Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana,;
 Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Wymiary szer.930mmxgt.400mm;

POZIOM O pom.

R.0.12
Kuchnia

40.

Stot z potka bez rantu

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 45.
* szer.1100mmxgt.700mmxwys.900mm;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;

* kgczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
* Obcigzenie potki 750 N/m2

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

41.

Stoét odstawczy na podstawie neutralnej z pétka Na rys.TG-210 restauracija,
oznaczony nr 46.

* wymiary: szer.850 mmxgt.700mmxwys.900mm;

« stanowisko robocze na podstawie otwartej;
* wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

» podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze stali nierdzewne;j
umozliwiajgce szybkie poziomowanie urzadzenia;

* llo$¢ potek 1

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

42.

Salamander + potka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 47.

* wymiary: szer. od 620 do 650mmxgt. od 530 do
450mmxwys.od 465 do 570 mm;

* blachy ochronne ze stali nierdzewnej AlS1304;
e Zasilanie 230V;

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

43.
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Kuchnia 4 palnikowa z ptyta grzewczg bez piekarnika

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 48.
* wymiary z podstawg: szer.1200mmxgt.700mmxwys.900mm,;
* moc palnikéw 2x4,5 kW+2x7,5 kW + 4,5( ptyta grzewcza ) = 28,5 kW;

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia




* palniki z zabezpieczeniem przeciw wyptywowym, odcinajgcym doptyw gazu w
przypadku zgaszenia ptomienia lub spadku ci$nienia w instalacji gazowej;

* palniki pilotujgce;

* energooszczedne palniki (ptomien oszczednosciowy 25% maksymalnego
zuzycia gazu);

* palniki 7.5 KW — palniki dwukoronowe;

* wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

» stabilne zeliwne ruszty umozliwiajgce ustawienie garnkow o zréznicowanych
Srednicach;

» podstawa posiada regulowane stopy wykonane ze stali nierdzewnej
umozliwiajgce szybkie poziomowanie urzgdzenia; Razem moc palnikow
gazowych : 28,5 kW GAZ ;

wraz z przewodem elastycznym o dtugosci ok.1,5m.

44.

Kuchnia 2 palnikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 49.

» wymiary: szer.400mmxgt.700mmxwys.900mm;

* przytgcze gazu R1/2";

» wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej;

* gaz 12 kW- W tym moc palnikéw 1x4,5 kW ;1x 7,5 kW;

* palniki z zabezpieczeniem przeciw wyptywowym, odcinajgcym doptyw gazu w
przypadku zgaszenia ptomienia lub spadku ci$nienia w instalacji gazowej;

« palniki pilotujgce;

* energooszczedne palniki (ptomien oszczednosciowy 25% maksymalnego
zuzycia gazu);

* palnik 7.5 KW dwukoronowy;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna,;

« stabilne zeliwne ruszty umozliwiajgce ustawienie garnkéw o zréznicowanych
Srednicach;

* podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze stali nierdzewne;j
umozliwiajgce szybkie poziomowanie urzadzenia;

Moc 12,0 kW GAZ; wraz z przewodem elastycznym o diugosci ok.1,5m.

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

45.

Stot odstawczy z potka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 50
* szer.500mmxgt.700mmxwys.900mm;

llos¢ potek 1

Obcigzenie potki 750 N /m2

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

46.
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Lawa grill na podstawie otwartej

T +48224710300
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POZIOM 0 pom.

R.0.12




Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 51.

* wymiary: szer.400mmxgt.700mmxwysoko$¢900mm;
* powierzchnia robocza 0,19m?;

* przytgcze gazu 1/2";

* ptynna regulacja temperatury;

* palnik z zabezpieczeniem przeciw wyptywowym, odcinajgcym doptyw gazu w
przypadku zgaszenia ptomienia lub spadku ci$nienia w instalacji gazowej;

* palnik pilotujgcy;
* wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

» podstawa posiada regulowana stopy wykonane zestali nierdzewnej
umozliwiajgce szybkie poziomowanie urzgdzenia;

* Moc 7.0kW gaz; wraz z przewodem elastycznym o dtugosci ok.1,5m.

Kuchnia

47.

Frytownica 2 pojemnikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 52.

* szer.600mmxgt.700mmxwys.900mm;

* pojemnosc¢ robocza 2x8l;

* ilos¢ komor -2 z profilowanym dnem zapewniajgcym doktadne opréznienie
komory z

frytury poprzez krééce w tablicy sterujgcej urzadzenia;

* napiecie zasilania 3 NPE 230/400 V 50 Hz;

* ptynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do 200 st. C

» elektroniczny regulator temperatury z funkcjg kontroli rozgrzewu i sygnalizacji
awarii wyposazony w zegar czasu rzeczywistego oraz funkcje minutnika
umozliwiajgcg nastawe procesu w zakresie do 0 do 1 20 min. zapewniajgcy
prostg obstuge oraz maksymalng kontrole obrébki termicznej produktéw;

* czytelny wyswietlacz temperatury i czasu;

« strefa zimna” oraz kratka zabezpieczajgca uniemozliwiajg przedostawanie i
spalanie sie na grzatkach drobnych czesci obrabianego produktu;

* niezalezne sterowanie komor, umozliwiajgce poddawanie obrébce termiczne;j
réznych potraw w réznych temperaturach;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

» podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze stali nierdzewnej
umozliwiajgce szybkie poziomowanie urzadzenia;

* wyjmowany agregat grzewczy zapewnia maksymalny dostep do komory;

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

48.

Piec konwekcyjno-parowy GN 10 1/1 + podstawa na pojemniki GN +

automatyczny system odkamieniania bojlera.
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Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 53.
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POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia




* Wymiary zewnetrzne: szer.898 mmxgt.915mmxwys. od 1058 do 1150 mm;

« zasilanie 400 V,
* Wytwornica pary bojler;
* elektroniczny wyswietlacz MENU w jezyku polskim; panel sterowania dotykowy

» Doktadne i bezposrednie mierzenie wilgotnosci w komorze pieca przez czujnik .
Piec dokonuje pomiaru rzeczywistego poziomu wilgotnosci w komorze i steruje
nig zgodnie z nastawionymi wartosciami;

* Wieloczujnikowa sonda: od 4do 6 czujnikow temperatury w sondzie ;

 Fabrycznie wbudowany, kompletny system mycia komory (mycie bez
koniecznosci montazu i demontazu dodatkowego osprzetu). Od 2 do 4 cykli
mycia komory pieca;

* Wbudowany spryskiwacz na zwijanym wezu jako standard;

» Automatyczny spust wody z bojlera ;funkcja automatycznego pomiaru stopnia
zakamienienia,

* 3 tryby obrébki termicznej :

Cykl konwekcyjny (od 250 do 270°C);

Cykl gotowania w parze (od 30 do 110°C);

Cykl konwekcyjno-parowy (maks. Od 30 do 270°C);

Cykl regeneracji: wytwarza optymalng wilgotnos¢ w komorze pieca, niezbedng do
szybkiego podgrzania regenerowanych potraw ;

Cykl pieczenia niskotemperaturowego : wskazany przy pieczeniu duzych
kawatkow miesa, automatycznie wybiera optymalne parametry obrébki termicznej
potrzebne do zminimalizowania strat masy produktu;

* Rézne predkosci obrotow wentylatora: petna, 50% (do delikatnego pieczenia)

- mozliwo$¢ zaprogramowania od 90 do 100 programow;

49.

Stot ze zlewozmywakiem 1 komorowym

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 56.

* wymiary: szer.1400mmxgt.700mmxwys.850mm;
» w dostawie bateria sztorcowa;

* wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* konstrukcja wyrobow spawano-zgrzewana ;

* fgczenie krawedzi blach spawane oszlifowane ;

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

50.
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Zydéw Pol
POLIN

ul. Anielew
00-157 Wal

Regal na naczynia kuchenne , pétki perforowane Na rys.TG-210 restauracja,
oznaczony nr 57.

* wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys.1800mm;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;
*obcigzenie kazdej potki 700 N/m2 llos¢ potek 5

T +48224710300
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POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia




Potki regatu perforowane;

51

Stét z basenem + bateria sztorcowa prysznicowa na wysiegniku

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 58.

*wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys.850mm;

»w dostawie bateria sztorcowa prysznicowa na wysiegniku;
*Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

* Ptyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci 1,5mm;

* Grubos¢ ptyty 50mm;

*kgczenie krawedzi blach spawane- oszlifowane;

* Komora basenu powinna by¢ wykonana metodg ttoczenia;

* Dno komory wyprofilowane w sposob zapewniajgcy catkowite odprowadzenie
wody;

* Wytrzymato$c¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie
poziomej 100-150 kg/m2;

* gtebokos¢ komory basenu 300mm;

POZIOM O pom.

R.0.12
Kuchnia

52

Stot z potka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 59.
*wymiary: szer.700mmxgt.700mmxwys.850mm;
*Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

Wytrzymatos$¢ ptyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej
100-150 kg/m2

Obcigzenie potki 750 N/m2

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

53

Stot ze zlewozmywakiem 1 komorowym Na rys.TG-210 restauracja,
oznaczony nr 60.

*wymiary:

e szer.1700mmxgt.700mmxwys.850mm;bateria sztorcowa;
*wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

* lewy;

* potka petna; obcigzenie poki 750 N/m2

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia

54
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Kuchnia 4 palnikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 61.

wymiary: szer.800mmxgt.700mmxwys.900mm
* moc palnikow 2x4,5 kW+2x7,5 kW

* palniki z zabezpieczeniem przeciwwyptywowym, odcinajgcym doptyw gazu w
przypadku zgaszenia ptomienia lub spadku ciSnienia w instalacji gazowej

« palniki pilotujgce

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.

R.0.23

Przygotowalnia
dan koszernych




* energooszczedne palniki ( ptomien oszczednosciowy 25% maksymalnego
zuzycia gazu)

* palniki 7.5 KW — palniki dwukoronowe

» wymiary komory piekarnika : 695mmx550mmx310mm GN 2/1
« zakres temperatur 50- 300°C

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna

» stabilne zeliwne ruszty umozliwiajgce ustawienie garnkow o zréznicowanych
Srednicach

» podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze stali nierdzewnej
umozliwiajgce szybkie poziomowanie urzadzenia

* elektryczny zapalacz palnika piekarnika

* Razem moc palnikéw gazowych: 24,0 kW GAZ; Moc piekarnika gazowego 7,5
kw

55

Stot z pétka
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 63.

e wymiary: szer.1700mmxgt.700mmxwys.850mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;

» Konstrukcja wyrobéw spawano-zgrzewana;

* kgczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
1 poétka obcigzenie potki 750 N /m2

POZIOM 0 pom.
R.0.10
Przygotowalnia
Warzyw

56

Stot ze zlewozmywakiem 2 komorowym

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 64.

* wymiary: szer.1500mmxgt.700mmxwys.850mm;
» w dostawie bateria sztorcowa;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;

POZIOM 0 pom.
R.0.10
Przygotowalnia
Warzyw

57
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Szafa chtodnicza

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 65.

* wymiary szer.640mmxgt.720mmxwys.2000mm;

* pojemnosc¢ catkowita/uzytkowa : 5001,

* zakres temperatur +2...+10°C;

» o$wietlenie wnetrza komory;

» zamek;

* komora wyposazona w 4 ruszty 470x510 mm;

* wykonana z atestowanej wysokogatunkowej stali nierdzewnej;

T +48224710300
@  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.
R.0.10
Przygotowalnia
Warzyw




» automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin;
* wymuszony obieg powietrza w komorze;

* sterowanie parametrami pracy szafy i ich odczyt za pomocg sterownika
cyfrowego z wyswietlaczem;

* izolacja szafy-pianka poliuretanowa- wypetniana metodg cisnieniowa;

« drzwi z fatwo wymienng wciskang uszczelkg magnetyczng;

* Zasilanie 230V,

* samozamykacz z blokadg przy kgcie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;

58

Zamrazarka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 67.

» wymiary :szer.640mmxgt.720mmxwys.2000mm;

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;
» Korpus zewnetrzny oraz wnetrze wykonane w catosci ze stali nierdzewnej

e Liczba drzwi : 1;
* Wymuszony system chtodzenia komory / wentylatorami;

* Mozliwo$¢ demontowania nosnikéw potek w celu lepszego oczyszczenia
wnetrza;

» Sterowanie przy pomocy termostatu elektronicznego z wyswietlaczem
cyfrowym;

» Automatyczne odszranianie i odparowanie wody pochodzgcej z rozmrazania
parownika;

» Agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do + 43°C i
wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%;

* Mozliwos¢ regulacji odstepow miedzy potkami;

» Zakres temperatur -14 -21°C; Komora wyposazona w 5 rusztéw o wymiarach
470x510 mm Zasilanie 230 V

POZIOM O pom.

R.0.11
chtodnia

60

Regat magazynowy z potkami petnymi

przestawnymi

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 68.
» wymiary szer.1100mmxgt.500mmxwys.1800mm;

* Regat magazynowy w catosci wykonany z blach i ksztattownikéw nierdzewnych

w gat. 304
obcigzenie 700 N/m2;
llo$¢ potek : 5

POZIOM 0 pom.

R.0.08
Magazyn prod.
Suchych

61
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Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 80.
* wymiary:szer.1600mmxgt.300mm;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 70. POZIOM 0O
 wymiary: szer.800mmxgt.400mm; pom. R.0.10
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304; Sprzet
porzgdkowy
62 | Szafka ubraniowa metalowa 18 POZIOM QO pom.
R.0.05
Na rys. TG-210 restauracja, oznaczonanr 71. Szatnia
* Wymiary: szer.300mmxgt.500mmxwys.1800mm;
» Szafka ubraniowa dzielona w poftowie wysokosci w poziomie (gora/dot)
* Wykonana z blachy stalowej , zabezpieczone
przed korozjg , pokryte farbg proszkows;
63 | Kostkarka wyd. 42 kg/dobe(pod blatem) 1 POZIOM 0 pom.
R.0.
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 73. Rozdzielnia
kelnerska
* wymiary szer. od 500mm gt.580mmxwys.od 600 do 690 mm,;
* pojemnosc¢ zbiornika od 15 do 18 kg;
» wykonczenie ze stali nierdzewnej AISI 304,
e Zasilanie 230V,
64 |Zlewozmywak 1 komorowy na szafce 1 POZIOM QO pom.
R.0.06
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 76. Pokdj socjalny
swymiary:szer.1200mmxgt.600mmxwys.850mm; w dostawie bateria sztorcowa;
 drzwi przesuwne;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304;
65 | Potka 2 POZIOM 0 pom.
R.0.17
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 77. Rozdzielnia
kelnerska
* wymiary: szer.1200mmxgt.300mm; POZIOM O pom.
R.0.22
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304; Zaplecze baru
66 | Potka 3 POZIOM 0 pom.

R.O.
Przygot. Warzyw

POZIOM 0 pom.

R.0.23
Przygotowalnia
dan koszernych

POZIOM 0 pom.

R.0.12
Kuchnia
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67 | Stét z pétka 1 POZIOM QO pom.
R.0.23
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 81. Przygotowalnia
dan koszernych
* wymiary: szer.1000mmxgt.600mmxwys.900mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlISI 304;
Obcigzenie potki 750 N/m2
68 | Potka 2 POZIOM QO pom.
R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczone nr 82. Kuchnia
* wymiary: szer.1800mmxgt.300mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;
69 | Regat magazynowy z pétkami petnymi przestawnymi 2 POZIOM 0 pom.
R.0.14
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 83. Magazyn
napojow
* wymiary: szer.1100mmxgt.500mmxwys.1800mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI304;
* obcigzenie kazdej potki 700 N/m2
llos¢ potek 5
70 | Stot ze zlewozmywakiem 1 komorowym Na rys. TG-210 restauracja 1 POZIOM O pom.
oznaczony nr 84. R.0.23
* szer.1200mmxgt.600mmxwys.900mm; Przygotowalnia
dan koszernych
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304; bateria
sztorcowa,
71 | Potka 1
Narys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 85. POZIOM 0 pom.
R.0.23
* wymiary: szer.1100mmxgt.300mm; Przygotowalnia
dan koszernych
72 | Stoty z podnoszonym blatem 8 Sala
restauracyjna
73 | Krzesta biate 135 |Sala
restauracyjna
74 | Krzesta czarne 35 |[Sala
restauracyjna
75 | Stolik czarny 6 Sala
restauracyjna
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