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Konkursu ofert na dzierzawe Restauracji w budynku Muzeum Historii Tydéw
Polskich POLIN w Warszawie

§1.
Postanowienia ogédine

. Organizatorem konkursu ofert na dzierzawe lokalu w budynku Muzeum Histori

Zydow Palskich POLIN w Warszawie i prowadzenie w nim restauracji {dalej
»Konkurs”), jest Muzeum Historii Zydéw Polskich POLIN z siedzibg w Warszawie,
ul. Anielewicza 6, 00-157 Warszawa, wpisanym do rejestru instytucji kultury
prowadzonego przez Ministra Kultury i Dziedzictwa Narodowego pod numerem
RIK 89/2014 oraz do Paistwowego Rejestru Muzeéw pod numerem
PRM/127/2017, posiadajagcym NIP 525-234-77-28 oraz numer REGON
140313762, zwane dalej ,,Muzeum”.

. Ogloszenie o Konkursie zostanie zamieszczone na tablicy ogloszert Muzeum, na

stronie internetowej www.polin.p| oraz profilu Muzeum:
www.facebook.com/polin.

. Niniejszy regulamin Konkursu wraz z zafacznikami (dalej ,Regulamin” i

~Zatgezniki’} moina uzyskac bezplatnie bezposrednio w siedzibie Muzeum lub
pobra¢ za posrednictwem strony internetowe] Muzeum: www.pelin.pl albo
otrzymac na wniosek drogg e-mailows.

Konkurs prowadzony jest w jezyku polskim.

Przeprowadzenie Konkursu zostanie powierzone Komisji Konkursowej (dalej
takze ,Komisja”}), ktéra dokona oceny ofert, wykluczenia Oferentéw i odrzucenia
ofert, wyboru najkorzystniejszej oferty oraz bedzie wykonywaé wszelkie inne
czynnosci zwigzane z przeprowadzeniem Konkursu. Komisja Konkursowa w
szczegolnosci sporzadza informacje o ofertach, przygotowuje uzasadnienie
rozstrzygnigcia Konkursu, a takie wystepuje z wnioskiem o uniewainienie
Konkursu.

Komisja Konkursowa powotana przez Dyrektora Muzeum bedzie liczyta piecioro
cztonkéw, powotanych do Komisji spoéréd pracownikéw Muzeum.

- Dyrektor Muzeum wskaze sposréd cztonkéw Komisji Konkursowej

przewodniczacego Komisji Konkursowej, ktéry bedzie kierowat pracami Komisji.
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Przewodniczgcemu Komisji Konkursowej przystuguje glos rozstrzygajgcy w razie
réwnosci gloséw.

Dyrektor Muzeum albo osoba przez niego upowainiona sprawuje nadzér nad
Komisjg Konkursowa w zakresie zgodnosci jej prac z Regulaminem Konkursu, w
szczegolnosci uniewaznia Konkurs i 2atwierdza rozstrzygniecie Konkursu.
Konkurs bedzie sig sktadal z dwach etapéw. W pierwszym etapie Konkursu, po
zfozeniv wnioskéw przez podmioty zainteresowane dzierzawg pomieszczenr
przeznaczonych na dzialalno$¢ gastronomiczng w Muzeum i prowadzeniem w
nich restauracji, Komisja Konkursowa wyloni Oferentéw, spelniajacych wymogi
formalne Konkursu. W drugim etapie konkursu Muzeum zaprosi Oferentéw
speiniajgcych wymogi formalne do zlozenia ofert, a nastepnie po dokonaniu
oceny zloZonych ofert zgodnie z Regulaminem wyloni Zwyciezce Konkursu.

§2.
Przedmiot Konkursu

Pomieszczenia przeznaczone na dzialalno$¢ gastronomiczng skladajg sie
z restauracji z werandg, bufetem i zapleczem kuchennym o fgcznej powierzchni
430,14 m?, znajduja sie na poziomie 0 (zero) budynku Muzeum {(dalej
~Restauracja” Ilub ,Przedmiot Dzieriawy”) wraz 2z wyposazeniem
technologicznym oraz meblowym ckreslonym w zalgczniku nr 2 do Regulaminu.
Przez dziatalnos¢ gastronomiczng dla potrzeb Konkursu rozumie sie dziatalnosé
polegajaca na prowadzeniu restauracji i $wiadczeniu ustug gastronomicznych
zgodnie z Wytycznymi  do  prowadzenia  Restauracji  okreslonymi
w rozdziale Il Zatgcznika nr 1 do Regulaminu.

§3.
Etapy konkursu
W pierwszym etapie Konkursu Oferenci zainteresowani dzierzawa Restauracji w
Muzeum ({dalej zwani ,Oferentami”) sktadaja wnioski o dopuszczenie do udziatu
w Konkursie, przygotowane zgodnie ze wzorem wniosku znajdujgcym sie w
Zataczniku nr 9 do Regulaminu (dalej ,Wnioski”).
Nastepnie Komisja Konkursowa dokonuje oceny formalnej Wnioskéw i sporzadza
liste Oferentéw spetniajacych te kryteria. W wyniku sporzadzenia tej listy
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Muzeum zaprasza Oferentéw spelniajacych kryteria formaine do zfozenia ofert
przygotowanych zgodnie ze wzorem oferty znajdujacym sie w Zataczniku nr 10 do
Regulaminu (dalej ,Oferty”). W zaproszeniu Muzeum okreéla m.in. termin
skladania Ofert oraz termin przygotowania i podania menu degustacyjnego przez
Oferenta zgodnie z Regulaminem.

W drugim etapie Konkursu Oferenci wplacajg wadium i skfadaja Oferty.
Naste¢pnie Komisja Konkursowa dokonuje wyboru najkorzystniejszej Oferty i tym
samym wylania zwycigzce Konkursu {dalej zwany ,, Zwyciezcg Konkursu”).

W wyniku wylonienia Zwyciezcy Konkursu Muzeum podpisuje z nim umowe
dzierzawy Restauracji, na warunkach okreélonych w Istotnych Postanowieniach
Umowy okreslonych w Zafaczniku nr 8 do Regulaminu.

§4.
Sposéb porozumiewania sie z uczestnikami Konkursu

Oswiadczenia, zawiadomienia, pytania i informacje w postepowaniu
konkursowym Muzeum Oferenci przekazuja w formie pisemnej, chyba ze
postanowienia Regulaminu dopuszczaja forme komunikacji poczta elekironiczng.
Osobg wskazang przez Muzeum do kontaktu oraz odpowiedzialng za robocze
ustalenia i kontakty z Oferentami jest cztonek Komisji Konkursowej Pani Monika
Woznicka, email: mwoznicka@polin.pl.

Pytania i prosby o wyjadnienie postanowierr Regulaminu lub jego Zatacznikow
nalezy kierowa¢ wylacznie na adres e-mailowy osoby wskazanej do kontaktu z
Oferentami wymienionej w ust. 2 powyzej.

Komisja Konkursowa udzieli wyjasnieri dotyczacych postanowiert Regulaminu
Konkursu pod warunkiem, ze otrzyma je w terminie nie pdiniej niz na 7 dni
roboczych przed uptywem terminu sktadania Wnioskdw.

Tresé pytan wraz z wyjaénieniami, bez ujawniania autoréw pytan, a takie
ewentualne zmiany Regulaminu, Muzeum zamiesci na stronie internetowe;j:
www.polin.pl.

Udzielone przez Muzeum wyjaénienia oraz dokonane zmiany Regulaminu $q
wiazace dla wszystkich Oferentéw.
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7. Muzeum informuje, iZ istnieje mozliwos¢ obejrzenia Przedmiotu Dzierzawy przed
ztozeniem Wniosku. Termin wizji ustalany jest indywidualnie, po weczesniejszym
zgloszeniu sig na podany powyiej adres e-mailowy.

8. Muzeum udostepnia w siedzibie oraz droga e-mailowa na Zyczenie
zainteresowanych oso6b zalgczniki, bedgce integralng czescig Regulaminu:

1) Zaloienia dla Dzierzawcy - Zatgcznik nr 1,

2) Lista wyposazenia — Zalgcznik nr 2

3) Plan poziomu z zaznaczonym Przedmiotem Dzierzawy - Zatgcznik nr 3,

4) Merytoryczne zafozenia dzialalnosci Muzeum - Zalgcznik nr 4,

5} Wyposazenie technologiczne kuchni, - rysunek - Zalacznik nr 5,

6) Czyszczenie oraz konserwacja podiég olejowanych — zatgcznik nr 6,

7) Zasady Bezpieczeristwa dla dzierzawcow Muzeum Historii Zydéw Polskich —
Zatgcznik nr 7,

8) Istotne Postanowienia Umowy - Zafgcznik nr 8,

9) Wzor Wniosku — Zatgcznik nr 9,

10) Wzér Oferty — Zatacznik nr 10,

11} Formularz znajomosci zagadnien koszernosci — Zatgcznik nr 11,

12) Oswiadczenie wymagane od Oferentéw w zakresie wypeinienia
obowigzkow informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO
{wz6r) — Zatgcznik nr 12,

§4.
Terminy przeprowadzenia Konkursu

1. Etap pierwszy Konkursu realizowany bedzie od dnia publikacji ogtoszenia do dnia
9 listopada 2018 .

2. Przedmiot Dzierzawy bedzie udostepniony do oglgdania Oferentom w dniach i
godzinach ustalonych z osobg wskazang do kontaktu w § 4 ust. 2 Regulaminu.

3. Whioski nalezy sktada¢ w terminie do dnia 9 listopada 2018 roku do godziny 10:00
na adres Muzeum. Wniosek moina sktadaé osobiscie, za pomocg poczty lub przez
kuriera, jednak wigzaca jest data wptywu Wniosku do Muzeum.

4. Whnioski zostang otwarte w dniu 9 listopada 2018 r. o godzinie 10:15 w Muzeum.

Oferenci zostang zawiadomieni o wynikach pierwszego etapu poczta

elektroniczng w terminie do 7 dni od dnia otwarcia Wnioskéw. Wynik pierwszego

etapu bedzie ogloszony takie na stronie www.polin.pl.

o
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Rozpoczecie drugiego etapu Konkursu nastapi przez zaproszenie do zioZzenia Ofert
Oferentéw, ktérzy ztozyli Wnioski spelniajace warunki formalne dopuszczenia do
Konkursu.

W ramach etapu drugiego konkursu Oferenci zostang poproszeni takie o
przygotowanie potraw do degustacji, o ktérej mowa w § 10 ust. 1 pkt. 2
Regulaminu w terminie wskazanym w zaproszeniu do skfadania Ofert. Menu
degustacyjne bedzie sktada¢ sie z 3 dari kuchni zydowskiej wskazanych przez
Muzeum w zaproszeniu do skiadania Ofert oraz z 3 dani zaproponowanych przez
Oferenta. Degustacja odbedzie sic w miejscu i w terminie wskazanym w
zaproszeniu do skiadania Ofert.

Oferty, o ktérych mowa w ust. 6 nalezy skiadaé w terminie i w sposéb podany w
zaproszeniu do skfadania ofert.

Ogloszenie wynikéw Konkursu nastapi najpéiniej w dniu 4 lutego 2019 roku.

10. Muzeum informuje, ze terminy wskazane powyzej mogg ulec zmianie.

ETAP PIERWSZY KONKURSU
§5.
Warunki dopuszczenia do udzialu w Konkursie

Do udzialu w Konkursie zostany dopuszczeni Oferendi, ktérzy spelniaja
wymagania w zakresie:
1) samodzielnego prowadzenia restauracji przez okres co najmniej 2 lat przed
dniem skfadania Wnioskéw w lokalu, ktdry spetnia nastepujace kryteria:
a. konsumpcja odbywa sie przy stolikach z uzyciem zastawy i sztuécoéw
wielokrotnego uzytku;
b. dania s3 w wiekszoéci przygotowywane ze Swieizych surowcéw, a
nie z poiproduktow lub produktéw gotowych;
c. dania s3 przygotowywane na biezaco w lokalu, w ktéorym sa
serwowane;
d. asortyment uzupetniaja napoje zimne i gorace, alkohale, wyroby
cukiernicze;
e. obstuguje co najmniej 50 oséb dziennie;
f. $wiadczone s3 ustugi dodatkowe w postaci organizowania przyjet
okslicznosciowych, a obstuga grup zorganizowanych jest pfatna na
podstawie indywidualnych uzgodnier i negocjacji cenowych.

T +48224710300
@ museum®polin.pl



Muzsum Historil
2ydéw Polakich
POLIN

ul. Anjelewicza &
00-167 Warszawa

Muzeum
Historii

Tydow
Polskich

2) wykazania, udokumentowanego poprzez dofgczone referencje,
doswiadczenia w obsludze cateringowej konferencji dla jednorazowo
minimum 400 oséb;

3) przedstawienia co najmniej trzech wiarygodnych i weryfikowalnych referencji
podmiotow, ktérym Oferent Swiadczyl ustugi gastronomiczne, wystawionych
nie wezeéniej niz 12 miesigecy przed dniem ogloszenia konkursu;

4) spefnienia przynajmniej trzech z ponizszych warunkéw:

T +48224TM0300
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oferowanie w prowadzonym przez siebie lokalu menu
zawierajgcego dania kuchni polsko-zydowskiej (aszkenazyjskiej),
sefardyjskiej lub izraelskiej, koszernej lub kosher-style, czyli np.
cymesu, czulentu, latkeséw, kreplachdéw, gesich pipek, kugla,
holiszkéw, hummusu, szakszuki itp.;

zatrudnienie szefa kuchni lub kierownika restauracji oraz kucharza
posiadajacego doswiadczenie nie krétsze niz 1 rok pracy w
restauracji oferujgcej dania kuchni 2ydowskiej lub przy projektach
zwigzanych z promocjg kuchni zydowskiej;

przedstawienie co najmniej trzech wiarygodnych i weryfikowalnych
referencji podmiotéw, ktérym Oferent s$wiadczyt uslugi
gastronomiczne zawierajgce dania kuchni zydowskiej, wystawione
nie wezesniej niz 2 lata przed dniem ogfoszenia konkursu;
przedstawienie udokumentowanego udziatu w przynajmniej
jednym wydarzeniu kulinarnym promujacym kuchnie zydowska;
zrealizowanie udokumentowanej referencjami ustugi
gastronomicznej podczas uroczystosci majgcej charakter religijny
lub tradycyjny w kulturze zydowskiej, to jest np. bat micwy, bar
micwy, wesela itp.;

przedstawienie listy publikacji, to jest artykutow lub felietonéw
opublikowanych w magazynach branzowych drukowanych lub
internetowych, napisanych samodzielnie lub jako wspdtautor
ksigzek z przepisami przez osoby powigzane formalnie,
organizacyjnie z Oferentem, prowadzenie blogéw, viogéw z
przepisami na dania kuchni Zydowskiej, przy czym Oferent
zobowiazany jest wyjasni¢ sposéb powigzania autora publikacji z
Oferentem;
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5) wykazania znajomosci podstawowych zagadnier: koszernoéci i kosher-style w
postaci wypetnionego formularza wedfug zatacznika nr 11;

6) wykazania wysokiej jakosci $wiadczonych przez siebie ustug poprzez uzyskane
certyfikaty jakoéci, nagrody branzowe w gastronomii lub tu rystyce, referencje
i pozytywne oceny w portalach turystycznych lub gastronomicznych;

7) przedstawienia listy aktywnych profili Oferenta w  mediach
spolecznoiciowych z bazg uzytkownikéw i fanéw w tym specyficznych dla
danych mediéw oznak popularnoici i jakosci jak liczba tzw. obserwujacych
i liczba polubies;

8) przedstawienia listy stalych dostawcéw wraz z co najmniej trzema
referencjami potwierdzajgcymi trwatosé, jako$é i rzetelnosé wspolpracy;

9} posiadania Srodkéw finansowych lub zdolnosci kredytowej w wysokosci co
najmniej 250.000,00 PLN (dwieicie piecdziesiat tysiecy ziotych)
umotliwiajacych uruchomienie dziafainoéci zgodnie z wymogami Regulaminu;

10) nieprowadzenia wobec  Oferenta  postepowania egzekucyjnego,
upadioiciowego, ukladowego lub jego likwidacji;

11) nieposiadania przez Oferenta zaleglosci w oplacaniu podatkéw i skiadek na
ubezpieczenie spoleczne i zdrowotne, z wyjatkiem przypadkéw gdy Oferent
uzyskal przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozlozenie na raty
zaleglych piatnosci lub wstrzymanie w caloéci wykonania decyzji wlasciwego
organu;

12) posiadania przez Oferenta ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej w
zakresie prowadzonej przez niego dziatalnogci gospodarczej, w tym
odpowiedzialnosci cywilnej 2a szkody w wynajmowanej nieruchomosci
0 wartosci co najmniej 3.000.000,00 PLN {trzy miliony ztotych).

2. Na potwierdzenie spelnienia warunkéw udziatu w Konkursie Oferent wraz z
Whioskiem skiada:

1) aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informaciji
o dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do
rejestru lub ewidencji, nie starszy niz 3 miesiagce przed terminem sktadania
Whioskow;

2} informacje z banku, w ktérym Oferent posiada rachunek, potwierdzajgca
wysokos¢ $rodkéw finansowych lub zdolnosé kredytowa (w wysokoséci co

T +48224710300
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3)

4)

5)

6)

najmniej 250.000,00 PLN}, wystawiong nie wczesdniej niz 3 miesigce przed
terminem skfadania Wnioskow;

aktualne zaswiadczenie wlasciwego naczelnika urzedu skarbowego
potwierdzajace, ze Oferent nie zalega z oplacaniem podatkéw, lub
zaswiadczenia, Ze uzyskatl przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub
rozlozenie na raty zaleglych pfatnosci fub wstrzymanie w cafosci wykonania
decyzji wlasciwego organu - wystawione nie wczeéniej niz 3 miesigce przed
uplywem terminu skladania Wnioskéw;

aktualne zaswiadczenie wlaSciwego oddzialu Zakladu Ubezpieczert
Spotecznych potwierdzajace, ze Oferent nie zalega z opfacaniem skfadek na
ubezpieczenia zdrowotne i spofeczne, lub potwierdzenia, e uzyskat
przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozlozenie na raty zaleglych
platnosci lub wstrzymanie w catosci wykonania decyzji wlasciwego organu —
wystawione nie wezesniej niz 3 miesigce przed uplywem terminu skfadania
Whioskow;

potwierdzenie zawarcia przez Oferenta umowy ubezpieczenia od
odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej przez niego dziafalnosci
gospodarczej, w tym odpowiedzialnosci cywilnej za szkody w wynajmowanej
nieruchomosci, przewidujgcej sume gwarancyjng w wysokosci co najmniej
3.000.000,00 PLN (trzy miliony);

petnomocnictwo do ztozenia Wniosku w przypadku sktadania Wniosku przez
petnomocnika.

3. Dokumenty, o ktérych mowa w ust. 2 pkt 1-6 moga zostaé ziozone w oryginale

lub kopii poswiadczonej za zgodnosé z oryginalem przez osoby uprawnione do
reprezentacji Oferenta.

§6.
Sposob przygotowania Wnioskéw

1. Whniosek nalezy ztozy¢ wedtug wzoru stanowiacego Zatacznik nr 9 do Regulaminu.
2. Kaidy z Oferentow moze zlozy¢ tylko jeden Wniosek. Oferent, ktdry zloiy wiecej
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niz jeden Wniosek zostanie wykluczony z Konkursu, a 2aden ze zloionych przez
niego Wnioskéw nie bedzie brany pod uwage.
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Oferent sklada Wniosek wraz z Zafacznikami w trwale zamknietym,
nieprzezroczystym opakowaniu - np. kopercie. Opakowanie powinno byé
odpowiednio zabezpieczone w sposéb uniemoiliwiajgcy jego bezsladowe
otwarcie.

Na opakowaniu nalezy umiesci¢ napis: ,Whniosek na dzierzawe Restauracji
w Muzeum Historii Zyd6éw Polskich”, nazwe Oferenta, wraz z telefonem i adresem
e-mailowym,

Whioski zloZzone po terminie nie beda rozpatrywane.

Oferent moze wycofaé Wniosek, wprowadzi¢ zmiany lub uzupetnienia do
zlozonego Wniosku przed uptywem terminu sktadania Wnioskéw.

Oferenci ponoszg we wiasnym zakresie koszty zwiazane z przygotowaniem
i zlozeniem Whioskéw. Muzeum nie przewiduje zwrotu kosztéw udziafu
w Konkursie.

Whniosek musi by¢ podpisany przez Oferenta badz osobe upowazniong do
reprezentowania Oferenta, a kazda ze stron oferty musi byé parafowana przez
osobe podpisujaca Wniosek.

§7.
Ocena wnioskdw

Po otwarciu wszystkich Wnioskéw zlozonych zgodnie z Regulaminem Komisja
konkursowa dokona ich oceny, sprawdzajgc czy Oferenci spetniajg wymagania
przewidziane Regulaminem.

W razie brakéw formalnych osoba wskazana do kontaktu ze strony Komisji
Konkursowej wezwie Oferenta droga elektroniczng do uzupetnienia lub ztozenia
wyjasniers w terminie wskazanym w wezwaniu.

W toku dokonywania oceny zlozonych wnioskéw Muzeum moie zaigdaé w
wyznaczonym przez siebie terminie udzielenia wyjasniert dotyczacych treéci
ztozonych Wnioskéw i Zatgcznikow.

Oferenci, ktérych wnioski nie beda spefnia¢ wymagar okreélonych w Regulaminie
Konkursu, nie uzupetnia brakéw formalnych Wnioskéw lub nie udzielg zadanych
wyjasnieri, zostang wykluczeni z dalszego udzialu w Konkursie, a ich Wnioski
odrzucone.

Nastepnie Muzeum wyloni listg Oferentéw spetniajacych wymogi formaine
Konkursu i zaprosi ich do sktadania Ofert wedtug wzoru z Zatacznika nr 10.

T +48224N0300
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W zaproszeniu do skiadania Ofert wskazany zostanie termin skladania Ofert oraz
termin przygotowania menu degustacyjnego oraz podania go do degustacji w
Muzeum.

ETAP DRUGI KONKURSU

§8.
Wadium

Oferent, ktory chce zlozy¢ Oferte w drugim etapie Konkursu zobowigzany jest do
whiesienia wadium w wysokosci 10.000,00 PLN (dziesiec tysiecy). Wadium nalezy
zlozy¢ w formie pienieinej, przelewem na rachunek bankowy Muzeum
prowadzony przez Bank Pekao S.A. nr 95 1240 6247 1111 0000 4973 1057.
Wadium jest skutecznie wniesione, jezeli przed uptywem terminu skfadania Ofert
{dzieh, godzina, minuta skfadania Ofert) znajdzie sie na rachunku bankowym
Muzeum Historii Zydéw Polskich POLIN, tj. Bank Pekao S.A. nr 95 1240 6247 1111
0000 4973 1057.

Muzeum zaleca, aby do oferty dotgczy¢ dokument potwierdzajgcy dokonanie
przelewu.

Muzeum zatrzymuje wadium wraz z odsetkami, jezeli Oferent, ktérego Oferta
zostata wybrana:

1) odmowit podpisania umowy na warunkach okreslonych w Regulaminie

Konkursu i Ofercie;

2} nie wniést wymaganej kaucji;
3) zawarcie umowy stato sig niemotliwe z przyczyn lezacych po stronie Oferenta.
Muzeum zwraca wadium wszystkim Oferentom, ktérzy zlozyli Oferty, w terminie
14 dni po zawarciu umowy.

§9.
Sposdb przygotowania Oferty

1. Oferte nalezy przygotowaé z wykorzystaniem wzoru stanowigcego zatacznik
nr 10 do Regulaminu i zlozy¢ w terminie wskazanym w zaproszeniu do
sktadania Ofert. Do Oferty nalezy dofaczyé Biznes plan dotyczacy prowadzenia
Restauracji w Muzeum oraz petnomocnictwo do zfozenia Oferty w przypadku
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11

skladania Oferty przez pelnomocnika, ktére moze by¢ ztozone w oryginale lub
kopii poswiadczonej za zgodnoéé z oryginatem przez osoby uprawnione do
reprezentacji Oferenta.

- Kazdy z Oferentéw moze zloiyé tylko jedng Oferte. Oferent, ktéry ziozy wiecej

niz jedng Oferte zostanie wykluczony z Konkursu | jego Oferty nie beda
rozpatrywane.

Oferent sklada Oferte wraz z Zafacznikami w trwale zamknigtym,
nieprzezroczystym opakowaniu - np. kopercie. Opakowanie powinno byé
odpowiednio zabezpieczone w sposéb uniemoiliwiajgcy jego bezéladowe
otwarcie.

. Na opakowaniu nalezy umiescié¢ napis: ,Oferta na dzierzawe Restauracji w

Muzeum Historii Zydéw Polskich”, nazwe Oferenta, wraz z telefonem i
adresem e-mailowym.

Oferty zlozone po terminie nie beda rozpatrywane.

Oferent moze wycofaé¢ Oferte, wprowadzi¢ Zmiany lub uzupeinienia do
zlozonej Oferty przed uplywem terminu skiadania Ofert.

Oferenci ponosza we wiasnym zakresie koszty zwigzane z przygotowaniem i
Ziozeniem Ofert. Muzeum nie przewiduje zwrotu kosztéw udziatu w Konkursie.
Oferta musi by¢ podpisana przez Oferenta badZ osobe upowazniong do
reprezentowania Oferenta, a kazda ze stron Oferty musi by¢ parafowana przez
osobe podpisujaca Oferte.

. Oferent zwigzany jest oferta przez okres 30 dni od uplywu terminu sktadania

Ofert.

W toku dokonywania oceny ziozonych Ofert Muzeum moze zaigdad
W wyznaczonym przez siebie terminie udzielenia wyjasnien dotyczacych tresci
zlozonych Ofert i Zatgcznikow.

Oferenci, ktérych Oferty nie bedy spetniaé wymagan okreslonych w
Regulaminie Konkursu, nie uzupeinig brakéw formalnych lub nie udziely
zadanych wyjasnier, zostang wykluczeni z dalszego udziatu w Konkursie, a ich
Oferty odrzucone.

§ 10.
Kryteria oceny Ofert

Komisja Konkursowa dokona oceny Ofert zgodnie z nastepujacymi kryteriami:

T +48224710300
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1) oferowana stawka miesiecznego czynszu netto - waga 40%. Oferowana
stawka czynszu nie moze by¢ nizsza niz 45 zlotych netto za metr kwadratowy.
Oferentowi zostang przyznane punkty w skali od 0 do 40. Najwyiszg liczbe
punktéow otrzyma Oferta zawierajgca najwyiszg proponowang stawke
czynszu, a kazda nastepna wedlug poniiszego wzoru:

Stawka czynszu oferty ocenianej
Punkty =
x 40 pkt.

Stawka czynszu oferty najwyzszej

2} ocena jakosci potraw dokonana przez Komisje Konkursowg na podstawie
degustacji potraw wskazanych w Regulaminie Konkursu przez Muzeum -
3 potraw kuchni zydowskiej oraz 3 potraw z menu zaproponowanego przez
Oferenta — waga 8%. Oferentowi zostang przyznane punkty w skali od 0 do 8.
Najwyiszg liczbe punktéw otrzyma Oferta oceniona przez Komisje jako
najlepsza, gdzie oceniane bedy:

a) konsystencja — 2 punkty,

b) zapach —2 punkty,

c) walory wizualne — 2 punkty,

d) smakowe — 2 punkty

2) ocena personelu — waga 10%. Oferentowi zostang przyznane punkty w skali
od 0 do 10. Najwyiszq liczbe punktéw otrzyma Oferta oceniona jako najlepsza,
gdzie oceniane beda:

a) doswiadczenie zawodowe w tym szczegdlnie przysziego szefa kuchni
oraz kierownika restauracji — maksymalnie 3 punkty,

b) struktura organizacyjna firmy wskazujagca na szybki i efektywny
przeplyw informacji, elastyczno$é oraz decyzyjnoéé zespotu
zarzadzajgcego — maksymalnie 3 punkty,

c) doswiadczenie w realizacji autorskich projektéw gastronomicznych —
maksymalnie 2 punkty,

d) szacowane koszty i polityka zatrudnienia — maksymalnie 2 punkty;

3) zatozenia Biznes planu - waga 42%. Oferentowi zostang przyznane punkty w
skali od 0 do 42. W Biznes planie ocenie bedy podiegaC nastepujace
zagadnienia:

T +348224710300
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a) przewidywania finansowe w tym szacowane naklady, inwestycie,
przychody - 10 punktéw otrzyma Oferent, ktéry przedstawi najbardziej
szczegblowo opisane i kompleksowe szacunki, poparte danymi
liczbowymi i harmonogramem; 5 punktéw otrzyma Oferent, ktory
przedstawi mniej szczegélowy opis; O punktéw otrzyma Oferent, ktory
nie przedstawi Zadnego opisu;

b) standardy obstugi kiienta, w tym:

v logistyka obslugi i sposéb oferowanych dar {np.: samoobsfuga,
samoobsfuga z asysta, obsluga keinerska, sprzedaz na wage,
zestawy, bufet, dania na wynos itd.)

v’ procedura reagowania na skargi i reklamacje oraz strategia
reagowania na negatywne opinie w mediach spofecznosciowych;

v narzedzia wspierajce sprzedaz i komunikacje z klientem;

v metody platnosci;

v znajomoié jezykéw obcych wéréd personelu oraz planowane
prezentowanie oferty w jezykach innych niz polski;

10 punktéw otrzyma Oferent, ktéry przedstawi najbardziej szczegétowo
opisane i kompleksowe dzialania podparte danymi liczbowymi i
przykltadami  $wiadczacymi o  posiadanym  do¢wiadczeniu i
wypracowanych optymalnych rozwigzaniach; 5 punktéw otrzyma
Oferent, ktéry przedstawi mniej szczegétowy opis; 0 punktéw otrzyma
Oferent, ktdry nie przedstawi zadnego opisu;

c¢) plan promocji - 8 punktéw otrzyma Oferent, ktéry przedstawi plan
najbardziej przemyslany, spéjny, uwzgledniajacy charakter muzeum,
otoczenie biznesowe i konkurencje, opis klientéw (grup docelowych), 2
propozycje nazw restauracji, mozliwe do poniesienia naklady na
promocje oraz harmonogram; 4 punkty otrzyma Oferent, ktéry
przedstawi plan mniej szczegélowy i z brakami w wymienionych
zakresach; 0 punktéw otrzyma Oferent, ktéry nie przedstawi planu
promocji;

d) aranzacja i organizacja sali konsumpcyjnej, ewentualne inwestycje w
wyposazenie - 6 punktéow otrzyma Oferent, ktéry przedstawi
najciekawsza, dobrze umotywowana, poparta danymi liczbowymi
propozycje wraz z wizualizacjami i harmonogramem; 4 punkty otrzyma
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Oferent, ktéry przedstawi mniej szczegélowa propozycje; 0 punktow
otrzyma Oferent, ktory nie przedstawi zadnej propozycji w tym zakresie;

e) propozycja menu wraz ze strategig cenowg oraz przykladowymi cenami
uwzgledniajacymi réine grupy docelowe - 6 punktéw otrzyma Oferent,
ktory przedstawi najszerszg i najdokladniej opisang propozycje; 3 punkty
otrzyma Oferent, ktéry przedstawi mniej szczegélowa propozycje; 0
punktow otrzyma Oferent, ktéry nie przedstawi Zadnej propozycji w tym
zakresie;

f) oferta dla pracownikéw i wspélpracownikow Muzeum w postaci
procentowych znizek lub specjalnego menu lunchowego - 2 punkty
otrzyma Oferent, ktéry przedstawi najatrakcyjniejsze rozwigzanie; 1
punkt otrzymajg pozostali Oferenci; 0 punktéw otrzyma Oferent, ktéry
nie przedstawi Zadnej propozycji w tym zakresie .

W przypadku, gdy dwie lub wiecej Ofert uzyska taka sama liczbe punktéw,
Muzeum wezwie Oferentéw, ktérzy ziozyli te Oferty, do zloienia Ofert
dodatkowych, zawierajgcych nowg propozycje stawki czynszu (nie mniegj
korzystng niz zaoferowana w pierwotnej Ofercie}; za najkorzystniejsza zostanie
uznana Oferta, zawierajgca najwyiszg nowg stawke czynszu.

§ 12,
Rozstrzygniecie Konkursu

Komisja Konkursowa rozstrzyga Konkurs, wybierajac sposrod Ofert
niepodlegajacych odrzuceniu Oferte, ktéra uzyskata najwiekszg liczbe punktéw.
Konkurs uznaje sie za wainy, jezeli wplynie co najmniej jedna Oferta spetniajaca
wymogi i warunki okreslone w Regulaminie.

Konkurs uwaza sie za zakonczony wynikiem negatywnym, jezeli nie wpltyneta ani
jedna Oferta lub jezeli zadna Oferta nie spetnia warunkéw Regulaminu.

Muzeum zastrzega sobie prawo niewylonienia zwycieskiej Oferty i
nierozstrzygniecia Konkursu.

Oferenci zostang zawiadomieni o wynikach Konkursu pocztg elektroniczng
niezwiocznie po zakoriczeniu Konkursu. Wyniki Konkursu zostang opublikowane
takze na stronie internetowej www.polin.pl.
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§13.
Umowa

Zwycigzca Konkursu zostanie zaproszony przez Muzeum do zawarcia umowy
dzierzawy ~ zgodnie z postanowieniami Istotnych Postanowieri Umowy
stanowigcych Zalacznik nr 8 do Regulaminu.

Umowa zostanie podpisana najpéiniej do dnia 15 lutego 2015 roku.

Najpéziniej w dniu poprzedzajacym zawarcie umowy, Oferent zobowiazany jest do
wplacenia na wskazany rachunek bankowy Muzeum kaucji zabezpieczajacej
roszczenia Muzeum w stosunku do dzierzawcy wynikajace z umowy dzieriawy, w
szczegblnosci o zaplate czynszu czy naprawienie szkody wynikajacej z
niewykonywania lub nienalezytego wykonywania umowy dzierzawy, stanowigcej
sume trzykrotnosci miesigcznego czynszu netto powiekszong o nalezny podatek
ad towardw i ustug. Nie przystapienie przez Zwyciezce Konkursu do podpisania
umowy dzierzawy upowainia Muzeum do zatrzymania wplaconego przez
Zwycigzce Konkursu Wadium.

W razie braku wptaty kaucji Muzeum zastrzega sobie prawo do niezawierania
umowy dzieriawy. W takim przypadku Zwyciezcy Konkursu nie przystuguja
wobec Muzeum Zadne roszczenia, w tym roszczenie o zwrot Wadium, o ktérym
mdwi § 8 Regulaminu.

W przypadku niezawarcia umowy dzieriawy ze Zwyciezcg Konkursu, Komisja
Konkursowa moze podjaé decyzje o nierozstrzygnieciu Konkursu lub wybraé
kolejng Oferte, ktdra uzyskata w kolejnosci najwyisza liczbe punktéw.

§ 14.RODO

Muzeum oswiadcza, Zze dane osobowe Oferenta/Podwykonawcy w zakresie
obejmujgcym imig, nazwisko, adres zamieszkania, PESEL, wyksztatcenia |
uprawnienia oraz numer rachunku bankowego, beda przetwarzane przez Muzeum
jako administratora danych osobowych, zgodnie z przepisami ustawy z dnia 10
maja 2018 o ochronie danych osobowych (Dz. U. z 2018, poz. 1000),
Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady UE z dnia 27 kwietnia 2016 w
sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (dalej ,RODO”), oraz innymi powszechnie obowiazujacymi przepisami
prawa w celu przygotowania i prowadzenia Konkursu a w konsekwencji
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doprowadzenia do podpisania umowy, w tym w celu realizacji platnosci
wynagrodzenia dla Oferenta. Dane osobowe, o ktérych mowa powyzej beda
przetwarzane przez Muzeum przez okres trwania Konkursu, umowy oraz przez
okres przedawnienia ewentualnych roszczen wynikajacych z umowy.

Dane osobowe Oferenta/Podwykonawcy przetwarzane sg na podstawie art. 6 ust.
1lit. bic) RODO.

Podanie danych osobowych jest dobrowolne, ale niezbedne do przeprowadzenia
Konkursu zawarcia i wykonania Umowy, a Oferenta/Podwykonawcy przystuguje
prawo dostepu do treéci danych osobowych oraz ich poprawiania, sprostowania
oraz do usuniecia, ograniczenia przetwarzania, wniesienia sprzeciwu wobec ich
przetwarzania. Ponadto Oferentowi/Podwykonawcy przysiuguje prawo do
wniesienia skargi do organu nadzorczego wlasciwego dla przetwarzania danych.
Dane osobowe Oferenta nie bedg przekazywane do parnstwa trzeciego.

Z Inspektorem Ochrony Danych Osobowych moina sie kontaktowaé pod
numerem telefonu +48 22 4710341 lub adresem e-mail: iod@polin.pl.

Odbiorcami danych osobowych Oferenta/Podwykonawcy, w zwigzku i w celu
przeprowadzenie Konkursu a w konsekwencji zawarcia umowy, mogg by¢:

a) dostawcy systemoéw informatycznych oraz ustug IT;

b) podmioty $wiadczace na rzecz Muzeum ustugi ksiegowe, badania jakosci
obsiugi, dochodzenia naleinosci, ustugi prawne, analityczne;

c) operatorzy pocztowi i kurierzy;

d) operatorzy systemoéw ptatnosci elektronicznych oraz banki w zakresie realizacji
ptatnosci;
e} organy uprawnione do otrzymania Pani/Pana danych osobowych na podstawie
przepisow prawa.
Oferent jest zobowigzany zalaczy¢ do Whniosku podpisane oswiadczenie (w
oryginale) wymagane od Oferenta w zakresie wypeinienia obowigzkéw
informacyjnych wynikajacych z rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony o0s6b fizycznych w
zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzgdzenie o
ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1, zwane dalej ,RODO”), z
wykorzystaniem wzoru Zatacznika nr 12 do Regulaminu. W przypadku, gdy
Oferent nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego
dotyczacych lub zachodzi wylaczenie stosowania obowigzku informacyjnego,
stosownie do art. 13 ust. 4 iub art. 14 ust. 5 RODO tresci oswiadczenia wykonawca
nie sktada (usuniecie tresci oSwiadczenia np. przez jego wykreélenie).
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W odniesieniu do danych osobowych Oferentéw decyzje nie beda podejmowane
w sposéb zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO.

Oferenci, osoby reprezentujgce Oferentow, peinomocnicy i inne osoby wskazane
we Whiosku i Ofercie lub zataczonych do nich dokumentach posiadaja:

— napodstawie art. 15 RODO prawo dostepu do swoich danych osobowych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania swoich danych
osobowych;

— na podstawie art. 18 RODO prawo zadania od administratora ograniczenia
przetwarzania danych osobowych 2 zastrzezeniem przypadkéw, o ktorych
mowa w art. 18 ust. 2 RODO;

~ prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych, gdy uznaja, ze przetwarzanie ich danych oscbowych narusza
przepisy RODO.

10. Oferentom, osobom reprezentujgcym Oferentéw, pelnomocnikom i innym
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osobom wskazanym we Wniosku, Ofercie lub zataczonych do nich dokumentach
nie przysiuguje:
— wazwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych
osobowych;
— prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20
RODO;

— napodstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania da nych
osobowych, gdyz podstawg prawng przetwarzania danych osobowych jest
art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

§ 15.
Postanowienia korficowe

Ztozenie wniosku w pierwszym etapie Konkursu przez Oferenta oznacza
akceptacje postanowier niniejszego Regulaminu.

Muzeum zastrzega sobie prawo zmiany postanowien Regulaminu w
uzasadnionych przypadkach. O zmianie regulaminu Muzeum zawiadomi
uczestnikéw w sposéb okreslony w § 1 ust. 2 Regulaminu.

Poszczegdlne terminy wskazane w regulaminie mogg ulec zmianie. O zmianie
terminéw Muzeum zawiadomi uczestnikéw w sposéb okredlony w § 1 ust. 2
regulaminu.
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Muzeum zastrzega sobie prawo uniewaznienia Konkursu bez podania przyczyn; w
takim przypadku uczestnikom Konkursu nie przystuguja zadne roszczenia wobec
Muzeum.

Do Konkursu nie majg zastosowania przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku
- Prawo zamdwien publicznych.
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Zalgeznik nr 1 do Regulaminu Konkursu ofert na dzierfawe lokalu przeznaczonego na
dziafaino$é gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie

Zalozenia dia Dzieriawcy

R informacje techniczne:
A. Poloienie

Restauracja znajduja si¢ na poziomie ,, 0” budynku Muzeum na ul. Anielewicza 6 w
Warszawie.

Budynek Muzeum ma 16 005,51 m? powierzchni uzytkowej, w tym jedna trzecia
zajmuje wystawa gléwna, pozostala cze$€ — wystawy czasowe, wielofunkcyjna sala:
audytoryjna, kinowa i koncertowa, sale warsztatowe Centrum Edukacyjnego,
specjalna przestrzeri dla dzieci, klub, restauracja oraz skiep muzealny.

B. Powierzchnie poszczegdinych przestrzeni gastronomicznych

1. Restauracja i bufet 180,62 m?
2. Weranda (bedaca czescia restauracii) 62,45 m?
3. Zaplecze kuchenne 187,07 m?

Razem 430,14 m?

C. Warunki Dzieriawy

1. Okres Dzierzawy: na okres 3 lat, z mozliwoscia:
a. wczesniejszego wypowiedzenia na okreslonych we wzorze Umowy warunkach
lub
b. jednokrotnego przedtuzenia o 2 lata za zgoda obu stron i na warunkach
uzgodnionych w odrebnym aneksie.
2. Miesigczny czynsz: stawka zaproponowana przez Oferenta w ramach Konkursu za
pomieszczenie sali restauracyjnej i werandy oraz zaplecza kuchennego.
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Koszty utrzymania i eksploatacji: energia elektryczna, gaz, woda na podstawie
licznikobw oraz odpady stale na podstawie uméw wilasnych s3 ponoszone przez
Dzierzawce.

Zaproponowane przez Dzierzawce znizki lub specjaina oferta lunchowa dla
pracownikéw Muzeum oraz innych os6b posiadajgcych uprawnienia do znizek, takich
jak np. darczyricy, czlionkowie Klubu Przyjaciéi Muzeum, partnerzy, specjalne grupy
20tganizowane.

Wszystkie inne, niezbedne informacje zawiera zafgcznik nr 8 Regulaminu, ktdéry
zostanie udostepniony po drugim etapie Konkursu.

Wyposaienie kuchni, sali restauracyjnej i bufetu

Kuchnia jest kompleksowo wyposaiona w sprzet kuchenny. Wyposazenie
technologiczne pomieszczeni wskazano na rysunku — Zatgcznik nr 5, a szczegdfowy
specyfikacje wyposaZenia zamieszczono w tabeli w Zalgczniku nr 2.

Meble kuchenne (stoly, zlewozmywaki, baseny) wykonane s3 z blachy nierdzewnej,
maszyny i urzadzenia techniczne posiadaja obowigzujgce certyfikaty i znaki
bezpieczeristwa przewidziane przepisami bhp.

Szacowana liczba pracownikéw, wspétpracownikéw i oséb odwiedzajacych Muzeum

Pracownicy i wspoélpracownicy Muzeum to ok. 200 oséb.
Odwiedzajacy Muzeum wediug wskazarh z bramek przy wejéciu giownym to ok. 0,75
min rocznie, z czego 350 000 zwiedzajacy wystawe stalg.

Dodatkowe informacje

llos$¢ miejsc konsumpcyjnych:
—od 100 w sali restauracyjnej (w zaleznosci od aranzacji nawet do 160 os.)

- okoto 20 na przeszklonej werandzie,
— okoto 50 w hallu gltéwnym wokét dachu synagogi. Jest to miejsce nieobjete

czynszem i moze by¢ wykorzystywane tylko jesli nie koliduje z innymi wydarzeniami
programowymi lub komercyjnymi Muzeum.

2. Zaprojektowana moc zainstalowana i przydzielona do restauracji wynosi 121,5 kW. Nie

Muzeurn Historii
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ma mozliwosci zwigkszenia przydzielonej mocy. Moc przydzieiona barkowi wynosi 10,5
kW i hie ma moiliwosci jej zwiekszenia.

Podigczenie Internetu — we wilasnym zakresie Dzierzawcy na podstawie odrebnej
umowy z operatorem.

T +48224N10300
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Pomieszczenia socjalne oraz toalety dla pracownikéw Restauracji znajdujy sie w
przestrzeniach zaplecza kuchennego.

Muzeum udostgpni 1 miejsce parkingowe w strefie cargo. Nie ma moiliwosci
zwigkszenia flosci miejsc parkingowych.

Ochrona

W Muzeum jest calodobowa ochrona i monitoring calego budynku. Nie bedzie
mozliwosci wprowadzenia przez Dzierzawce innej, dodatkowej firmy ochroniarskiej.

Dzierzawca bedzie zobowigzany do cafkowitego dostosowania sie do Wymogow
bezpieczefistwa obowiazujgcych w Muzeum, bez mozliwoéci jakichkolwiek odstepstw.

Wytyczne do prowadzenia Restauracji i Bufetu:

Wymagane funkcje

Funkcje gastronomiczne ogdinodostepne dla goéci i pracownikéw Muzeum.
Przestrzeganie wartosci promowanych w Muzeum.
Oferowane positki muszg byé:

a. dostosowane do pér dnia | wydarzeri specjainych, ktére moga mieé miejsce w
Muzeum,

b. réinorodne cenowo, uwzgledniajac rézne grupy docelowe takie jak dzieci i
miodziez szkolna, turyéci polscy, turysci zagraniczni, indywidualni i grupowi,
oferta dla wegetarian oraz oferta fit,

c. zgodne z nowoczesnymi trendami kulinarnymi | wiedza o wplywie Zywnoéci na
zdrowie,

d. komponowane z ulyciem sezonowych $wietych owocéw i Warzyw oraz z
produktéw dobrej jakosci od sprawdzonych dostawcéw,

e. oparte na tradycyjnej kuchni iydowskiej, aszkenazyjskiej, sefardyjskiej,
mieszanej lub izraelskiej,

f. kosher-style

g w bufetu powinny by¢ dostepne gotowe, certyfikowane positki koszerne,

h. estetycznie serwowane,

Oferowane positki nie moga:

zawiera¢ wieprzowiny i migsa zwierzat uznawanych za niekoszerne,

taczy€ produktéw mlecznych i zwierzecych,

zawiera¢ owocoéw morza,

mie¢ charakteru fast foodu produkowanego z pétproduktéw,

w cafosci pochodzi¢ z mroionek, produktéw wysoko przetworzonych,
potproduktéw lub produktéw gotowych,

Poo oo
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f. zawiera¢ syntetycznych polepszaczy 1 przyspieszaczy ulatwiajacych
przygotowywanie posilkdéw ze stratg dla zalet smakowych i wartosci
odiywezych,

g. wwyrainy sposéb odchodzié tematycznie od kuchni zydowskiej w kierunku np.
dat kuchni azjatyckiej {sushi i innej, wloskiej (np. pizzeria), meksykasnskiej i
innych.

Wysokie standardy obslugi klienta, w tym personel znajgcy jezyki ohce w sposéb
komunikatywny, umoiliwiajacy sprawng i profesjonalng obsluge.

Wysoki poziom okazjonalnej obstugi gosci VIP, w tym dyplomatéw, gosci ambasad a
nawet giéw parstw, wybitnych czfonkdw swiata nauki lub artystéw.

Obstuga imprez okolicznosciowych {np. obchodzenie swigt Zydowskich} wynikajacych
ze specyfiki obiektu oraz czasowe dopasowanie menu do tradycyjnych Swigt {(np.:
Chanuki}, mile widziane menu inspirowane dominujacymi wydarzeniami (np.
wystawami czasowymi).

Gotowos¢ wsparcia muzeum i wspélpracy przy realizacji oferty programowej w
zakresie gastronomii i kulinariow.

Zaangazowanie w realizacje znanych z wyprzedzeniem wydarzeri takich jak Dzien
Dziecka, Noc Muzedw, itp.

W miare moiliwosci i posiadanych zasobdéw promocja wérad klientow restauracji
wiedzy o kuchni Zydowskiej, w tym zakresie réwniez wspéipraca z dziatem komunikacji
muzeum oraz Menora Info Punkt.

Przejawianie inicjatywy i ched rozwoju restauracji jako miejsca znanego w Warszawie z
dobrej kuchni zydowskiej.

Wykorzystywanie nowoczesnych narzedzi do obstugi i komunikacji z klientami i
potencjalnymi klientami, posiadanie wilasnej strony internetowe] i aktywnego profilu
lub profili w mediach spofecznosciowych.

Minimalizacja stolowkowego charakteru poprzez przemyslany i spdjny wizerunek
marki oraz wystréj, nawigzujgcy do nowoczesnej architektury Muzeum, kolorystyki,
uzywanych materiatow i form.

Wymagany asortyment

Restauracja ma specjalizowa¢ sie w kuchni zydowskiej.

Bufet restauracji — ma prowadzi¢ sprzedai napojéw goracych i zimnych, wyrobéw
cukierniczych, dan na wynos typu kanapki, satatki oraz gotowych dan koszernych.
Bufet restauracji jest otwarty na hol gléwny Muzeum.

Potrawy muszg by¢ zréznicowane pod wzgledem cenowym i dostosowane do réznych
grup klientow.

T +48224N0300
® polin@polin.pl
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informacje operacyjne:

. Godziny otwarcia

Godziny otwarcia Muzeum dla zwiedzajgcych: 10.00 - 18.00 z wyjatkiem wtorku
{dzien techniczny) oraz Jom Kipur.

Restauracja bedzie otwarta w godzinach pracy Muzeum a we wtorki zapewni
pracownikom oferte lunchowa w ustalonych godzinach.

Muzeum zastrzega prawo do poinformowania Dzierzawey z wyprzedzeniem i na
warunkach przewidzianych w umowie o koniecznosci dodatkowego przediuzenia
godzin otwarcia, wezesniejszego zamkniecia, ograniczenia pracy lub catkowitego
zamkniecia restauracji.

Rozpoczecie dziatalnosci

Dzierzawca rozpocznie dziatalno$¢ nie pdiniej niz 21 sierpnia 2019 .

Pracownicy Restauracji

Dzierzawca musi zapewni¢ odpowiednia liczbe pracownikéw, aby umozliwi¢

nieprzerwane funkcjonowanie Restauracji w godzinach otwarcia.

Dzierzawca zadba o odpowiedni, jednolity i estetyczny str6j dla pracownikéw

Restauracji. Muzeum zastrzega sobie prawo ingerowania w dobér stroju.

Wymagania stawiane pracownikom Restauradji:

a) znajomos¢ jezyka angielskiego w stopniu komunikatywnym, inne jezyki obce mile
widziane,

b) wysoka kultura osobista,

c} umiejetnosé szybkiego uczenia sie.

Muzeum zastrzega sobie prawo zglaszania uwag co do jakosci obshugi klientéw, a

Dzierzawca

niezwlocznie jest zobowigzany do zastosowania sie do uwag Muzeum.

Wyposaienie / wystréj /meble

Wyposazenie meblowe sali restauracyjnej, zaplecza kuchennego i bufetu s3
wiasnoscia Muzeum.

Dzierzawca jest zobowigzany do dbatoéci o stan wyposazenia sali restauracyjne;j,
zaplecza kuchennego i bufetu.

Oznakowanie Restauracji na ulotkach, planach, mapach oraz w budynku nalezy do

Muzeum.

T +48224710300
@  polingpolin.pl



E. Nadanie wiasnej nazwy Restauracji

1. Istnieje moiliwo$¢ nadania wlasnej nazwy Restauracji, ale musi mieé to zwigzek z
nazwa Muzeum i wymaga pisemnej zgody Muzeum.

2. I[stnieje mozliwoS¢ umieszczenia logo Dzieriawcy Restauracii w formie i miejscu
zaakceptowanym przez Muzeum.

F. Zasady bezpieczenstwa

Dzierzawca Restauracji jest zobowigzany do przestrzegania zasad bezpieczenistwa
obowigzujgcych w budynku Muzeum.

G. Rabaty

Dzierzawca bedzie honorowat ustalone z Muzeum rabaty dla pracownikéw, darczyricow,
partneréw oraz czionkéw Klubu Przyjaciét Muzeum {5% dla czionkéw z kartg Gimel, 10%
dla cztonkow z kartg Bet, 15% dla czionkéw z karta Alef | Taw).

H. Ushugi cateringowe

W budynku $wiadczone s3 ustugi cateringowe towarzyszgce réznorodnym wydarzeniom
(np. konferencjom, bankietom, koncertom itd.) odbywajgcym sie w Muzeum. Oferta
cateringowa Dzierzawcy Restauracji bedzie réwniez jako jedna z kilku brana pod uwage
pod wzgledem cenowym i spefniajacym oczekiwania gosci. O wyborze firmy cateringowej
decyduje klient.

I. Deratyzacja, dezynsekcja

W Restauracji musi odbywa¢ sie regularnie deratyzacja, dezynsekcja, a Dzierzawca jest
zobowigzany do skiadania WyDzierzawyjacemu raportu z monitoringu, aktywnosci
insektow i gryzoni (zgodnie z przepisami HACCP).

J. Sprzatanie
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Dzierzawca Restauracji zapewni we wlasnym zakresie sprzatanie sali restauracyjnej i
zaplecza bufetu oraz mycie okien przynaleigcych do Restauracji. Bedzie tez dbaé o
podioge zgodnie z wytycznymi z zalacznika nr 6.

K. Dostarczanie towaru do Restauracji oraz wyweéz smieci

1. Dostawa towaru oraz usuwanie $mieci musi odbyé¢ sie poza godzinami otwarcia
Muzeum dla zwiedzajgcych.

2. Dzierzawca bedzie zobowigzany do zawarcia umowy na wywéz $mieci we wiasnym
zakresie.

3. Muzeum zapewni dostep do oznakowanego dla Restauracji pojemnika na émieci na
poziomie , -1” do czasu wywozu $mieci.
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Muzeum
Historii

Zatacznik nr 2
do Regulaminu Konkursu ofert na dzierzawe lokalu przeznaczonego na dziatalnoéé gastronomiczng w

budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie.

LP Wyszczegdlnienie lioéé [ pomieszczenie
1. |Segment na tace, sztuice 1 POZIOM 0 pom.
R.0.16
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 1, Bar
« wymiary: szer.800mmxgl. 700mmxwys. od 1400 do
1600mm;

Przysiosowany do umieszczenia 4 pojemnikéw GN 1/3 o maksymalne;
giebokosci h=150mm i pizeznaczony do moniazu na boksie dystrybutora,

» wykonane ze stali nierdzewnej AiSt 304

» dodatkowo wozek na tace z podnoszong platforma, ktory wiezdza od

tylu; pojemnost wozka

od 150 do 155 tac z tworzywa ; wymiary wozka szer. 515x ¢f. 765wys. 1020 mm

2. } Witryna chiodnicza z wanna chiodniczs do ekspozycii w niskich 1 POZIOM 0 pom.

temperaturach R.0.16
Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 2. Bar

* wymiary. szer.1320mmxgt. 700mmxwys. 1740 mm;

» Witryna chlodnicza na podstawie szafkowej z blach i ksztattownikow
nierdzewnych w gat. 304

+ Chiodzenie witryny - obiegiem wymuszonym;
* witryna powinna ma dwa poziomy do prezentowania wyrobow;
» witryna jest wyposazona od strony klienta w klapki uchyine. a od strony obslugi

drzwi suwane;
* Maszynownia z zainstalowanym agregatem chiodniczym jest zamocowana pod
wanng
3. | Seament neutralny 1 POZIOM 0 pom.
R.0.16
Na rys.TG~210 restauracja, oznaczony nr 3. Bar
= wymiary: szer. 1800mmxgl. 700mmxwys.850mm;
- stanowisko neutraine szafkowe otwarte ze stali nierdzewnej
4. |Lada bemarowa 4x1/1GN 1 POZIOM 0 pom.
R.0.16
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Ma rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 4

> wymiary.szer 1543mmxgh 700mmixwys 850

» pojemnosc wanny 4x1/1 GN b = 200mm

» w standardzie dwie niezalezne mstalacie wodne: odpiywvowa 1 doplyiowe
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304

* Dno komory wyprofilowane w sposéb zapewniajacy catrowite odgrowaczenie
wody;

» Zakres regulacji temp. w wannie bemarowej 30-25°C

» Automatvozne napsinianie woda

= sterowanie indywiduaine dia kazdej komory w poostawie szafka z drzviam:
przesuwanymi

* moc grzalek w bemarze ulrzymuje temperatury czynnika wody w zakresie 30 -
95°C

Nadstawka do ladv hbemarowej

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 4a.

* wymiary.szer. 1543mmxgl 480mmwys 480mm,

» z odwietieniem halogenowym;

+» Wykonane ze slali nierdzewnej AlSI 304;

» Nadstawka wykonana z biach i rur nierdzewnych w gat. 304

» szyba w nadstawce wykonana ze szkla bezpiecznego 6.0mm,

POZIOM 0 pom.
R.0.16
Bar

MNadstawka do lady chiodnicze]

Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 6a.

= wymiary: szer. 1204mmxgh 480mivixwys.480mm,

« z oSwistieniem halogenowym;

UWAGA : nadstawka nad elemnentem nr 6a bez szyby (iada do samoobsiugiy,

« wykonana ze stali nierdzewnej AlS1 304;
« szyba w nadstawce powinna byé wykenana ze szida bezpiecznego 6.0mm

POZIOM 0 pom.
R.0.16

Bar

Lada chiodnicza

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 6.
 wymiary:szer. 1204mmxgi. 700mrmxawys. 850mim;
- zakres regulacii temperatury od 0 do + 10°C;

POZIOM 0 pom.
R.0.16

Bar

Muzeuen Histork
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Dystrybutor talerzy podgrzewany jezdny-2

tubowy
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 7.
= wymiary:szer.900mmxgt.460mmxwys.850mm:

T +48224710300
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Bar




' ZBUres reguiac)t iemperatury w romorze 30-60°C

- sregniz tzlerzy 260-190mm;

» ilogc¢ taierzy ZxbUszt

= jezdny 2z pokrywami

= Dystrybutor talerzy wykonany z biach nierazewnych w gat. 304

Dysbvbulor napoidw zimnych

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 8.

+ wymiary: szer.540mmxgl.470mmxwys.620mm.

* pojemnosc 3x8 litrow;

* wyposazony w magnelyczng pompe cyrkulacyjng do schiadzama:
* zasilanie 230V

POZIOM 0 pom.
R.0.16

Bar

10.

Dystrvbutor napojow goracych-ekspres do kawy Na rys.TG-210 restauracja,

oznaczony nr 9.

» Dlugosé od 325 do 675 mm;

* Szerokos¢ od 325 do 675 mm;

* Wysokos¢ od 500 do 700 mm,

- w doslawie uzdatniacz autornatyczny,

» w peini zaulomatyzowana i profesjonaina maszyna z moziwoscia
przygotowywania jednoczesénie dwbch kaw, w tym Cappuccino —
przygolowywane bez konlecznosci przestawiania filizanki pod osobng dysze

- Bezpodrednie podigczenie ekspresu do biezacej wody poprzez uzdatniacz
automatyczny,

» loddwka na mieko zintegrowana z ekspresem:

= zasilanie 230 V

» Miynek;

« Dysza pary/gorgcej wody;

» Jednoczesne parzenie 2 filizanek;

* taca do podgrzewania filizanek; -wydajnosé od 80 do 100 kaw dziennie;

 POZIOM 0 pom.

R.0.16
Bar

11,
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Expres do kawy 2 naparzaczowy + nek do

kawy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 14.
* wymiary. szer. od 710 do 780mmuxgt.od 545 do 580mmxwys.od 528 do 540mm;

* automatyczny z dwiema dyszami spienionego mieka , wbudowana pompa,
podgrzewaczem do filizanek oraz automatycznym systemem napeiniania wody,

SANEEEESEUFEEPEAS
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POZIOM 0 pom.
R.0.17

Rozdz kelnersk
a
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- slare pociaczenie wocy zastiajace;

] T E g 2

* state podigczenie wody zasiiajace)

12.

415, Kostkarka wyd. 42 kg do i biatemi Na rys. TG-210 restauracja,

oznaczona nr 15.

» wymiary: szer. 50Ummxgl 580mmxwys 690mm
 zasobnik od 18kg do 17 kg,

* wykonczenie ze stak nierdzewnsj AlS] 304

» zasilanie 230V,

POZIOM @ pom.

R.0.02

Bufet

13.

Lada bemarowa 3x1/1GN

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 17,

= wymiary. szer. 1 Z04mmxgl 700mmxwys.850mm - automatyczne napelnianie
woda,

» w standardzie dwie niezalezne inslalacje wodne: odplywowa i dopiyiwvowa.
 » plyta ze stali nierdzewnej,

| Indywiduaine sterowanie komdr bemara

» Szefka w podstawie 2 dizwiami suwanymi

« Zakres regulacii temp. w wannie bemarowsej 30-95°C;

» Autamatyczne napeinianie woda;

= zasilanie 230 V;

R.0.16
Bar

14.

Nadstawka do lady bemarowej

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 17a.
=wiytniary.szer. 1 204mmxgt 460mmxwys. 480mm,

» z odwielleniem halogenowyn;

» Wykonane ze stali nlerdzewne] AISI 304,

« Nadstawka wykonana z blach i rur nierdzewnych w gat. 304,

= szyba w nadstawce wykonana ze szkia bezpiecznego 6.0mm;
+ zasilanie 230V,

POZIOM 0 pom.
R.0.16
Bar

15.

Stél chiodniczv-bez blatu- przeszklony

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19.

~wymiary: szer. 1325 mmugh800mmwys. 810mm

= pSwietlenie wnetrza komory,

= zamek;

= pojemnosé | 2x85 litrdw;

- temperaturg eksploatacyjng mozna nastawia¢ od - 2 °C do +10°C;

» urzgdzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;

Muzsum Historll
it Peldeh
POLIN

ul, Anlelowiczs 8

T +48224T10300

00157 Warszawa @  poling@pelinpl

POZIOM ¢
pom. R.0.02

Bufet




* cyfrowe wyswietianie lemperalury
* system crilodrirzy z wentylatoren utrzymure rOWNOMie:’ 3 Iemusraiine
* automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu

* konslrukcja wewnetrzna | zewnetrzna. dno. drzwi. szuftady wyprodukowane sa
ze stali nierdzewnej;

* poliuretancwa izolacja 50mm 1 gaz napedowy cyklopenian
* samozamykacz z blokadg przy kacie otwierania drzwi od 80 do 100 sfor

* rasilanie 230V

16.

Stot z potka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19A.
* wymiar szer. 1200mxgt 800mmxwys.850mm:

= Wykonane ze stali nierdzewnej AlSi304,

> Konstrukcja wyrobow spawano-zgrzewana;

* Wytrzymato$é piyly wierzchniej na obcigzenia statyczne w plaszczyznie
poziomej 100-150 kg/m2; Obcigzenie pdiki 700 Nim#

POZIOM 0 pom.
R.0.22

Zaplecze baru

17.

Stof chiodniczy przeszklony-bez blatu — do

zabudowy
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 19B.

* oSwietlenie wnetrza komory,

* wymiar: sz1.1326 mmxgl.600mmxwys.810 mm

* pojemnose; 2x95 iitrow:

- zamek

* temperature eksploatacying mozna nastawiac od -2°C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;

+ cyfrowe wyswietlanie temperatury;

+ system chiodniczy z wentylatorem utrzymuje réwnomiems temperature,

* automatyczne odmrazanie z odparowywaniem kondensatu: szuftady
wyprodukowane sg ze stali nierdzewnej;

« poliuretanowa izolacja 50mm wykonana metodg wiryskows gaz napedowy
cyklopentan ;

* samozamykacz z bickadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;
- drawi z magnetyczng uszczelkg wymienng ; Zasilanie 230V

POZIOM 0 pom.
R.0.02

Bufet

18.

Muzeum Histori
2yctéw Potekich
POLIN

ul. Anielewicza 8
Q0-157 Warezawa

Zmywarka podbiatowa do szikia

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 22.

* wymiary. szer. od 460 do 465 mmx gl. od 515 do 865mmxwys. od 700 do
715mm;

T 8224710300
@  polingpolinpl

POZIOM 0 pom.
R.0.07

Zmywalnia




¢ whl wesdu 290
+ sodatrows wzoatniacz Go zrywarer do SZite - DCWIGCONa Driaza
» zasilanie: 230V

19.

Stdl z potky

Na rys. TG-210 restauracja, oznaczony nr 24.

~wyrmary: szer. 900mmxgl.600mmxwys.856mm:
» Wykonane ze stali nierdzewnej AISI304,

» Konstrukcja wyrobdw spawano-zgrzewana;

* tgczenie krawedzi biach spawane oszlifowane;

« Piyty plaskie wykonane z blachy o grubosci 1,25 mm i dodatkowo wygluszane
materiatami tumigeymi drgania i nie chiongoym wilgooi:

« Grubosc plyty min 50mm;
* Rant tylni o wysokosci 100mm; grubosé rantu tylnego 12mim.
» Polgezenie powierzehni phyly z rantern wykonane po has,

POZIOM 0 poin.
R.0.23
Zmywalnia
haczyn
koszernych

20.

Btok mroZniczy z szufladami bez blatu

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 25.

= wymiary. szer. 950 mmxgh800mmonys. 810 mm

= temperature eksploatacyjng mozna nastawiac od - 14 do -21;

= urzgdzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C,

« cyfrowe wyswielianie temperatury,

» automatyczne odmraZzanie z automatycznym odparowywanierm kondensat,

= samozamykacz z bickada przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;
* Zasilanie 230V,

POZIOM 0 pom.
R.0.02

Bufet

21.

Muzegpm Mistors
Lyddw Polskich
POLIN

ul. Anlalewicza &

Robot wieloczvnno‘ciowy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 26.

= wykonany ze siali nierdzewnej; stéh na kidrym stoi robot — wzmocniony; waga
napeadu robota od 30 kg do 50 kg

= wyrniary: szer,315-454mm xgh 540-606mm xwys.550-700mm;
» przystawki:

- szatkownica warzyw + tarcze o $rednicy 210 mm do cigeia na plastry, stupki,
wiorki, $cieranie na miazge, kostka + kasels do przechowywania tarcz;

- maszynka do mielenia migsa + zespd! mielacy pigcioelementowy: dwa
plerscienie ciecia wstepnego; dwa noze dwustronne, sito z otworami 4,5 mm,
Srednica sitka 30 mm, -planetarna mieszarka i ugniatarka o pojemnosci zbiomika
151;

T +4824N0300

00167 Warszaws @&  polingpolinpl

POZIOM 0 pom.
R.0.12
Kuchnia




" COEMNOSC merczewne; rosy 10~ 15]
« w siandardzie . frzenar zak hiskowy micszak lopat
« Zasilame 230V

Na rys.TG-210 restauracja, cznaczona nr 28.

« wymiary: szer.800mmxgl 700x1800mm,
* Wykonane ze staii nierdzewnej AlS! 304;
» ilos¢ polek 5; obcigzenie kazdej potki 700N/m2

22. | Regal z poikami przestawnymi %Q;W_Lo_pom-
.0.02
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 27, Bufet
* wymiary: szer. 1400mmxgt 400mmxwys. 1800mm
* Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304
= Polki regalu pelne,
» Laczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane:
* obcigzenie kazdej poiid 700 N/m2 ilosé pélek - £
23. | Szafa przelotowa g%zzlgl\ﬂ 0 pom.

Przygotowainia
dan: koszemych

24,

Szafa chicdnicza nierdzewna

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 29;

* wymiary: szer.640mmxgt. 720mmxwys.2000mm;

* pojemnos< calkowitaluzytkowa : 5001

* zakres temperatur 42 +10°C;

+ sterowanie elektroniczne,;

* wskaznik temperatury : zewnetrzny cyfrowy;

= drzwi przeszkione z samodomykaczem,;

« Zasilanie 230V;

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni,

POZIOM 0 pom.
R.0.23

Przygotowainia
dan koszemych

POZIOM 0 pom.
R.0.22

Zaplecze baru

25,

Muzeom Historil
Ryciéw Polakich
POLIN

ul. Anialewicza 6
QC-157 Woarszaws

Regal z pbikami przestawnymi

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 30.
* wymiary:szer.600mmxgl 600mmxwys.2000mm;
* Wykonane ze stali nierdzewnej AIS] 304;

+ Polki regaiu peine,
= Laczenie krawedzi blach spawane, oszlifowane:

T +8224N10300
®  polin@poiinpl

POZIQM 0 pom.
R.0.23

Przygotowalnia
dath koszernych




- Stoprt reguiowane. wyronane zwysorogatuntowegs. oanornego ne
zarysowania i
thersikslia tworzywa, ‘atve 0o czyszczenia czakiesie reguiac) -+ 18mm;

» obcigzenie kazdej poiki 700 N/m2 Hosé polek . 5

= wyrmiary: szer.700mmxgi 600mmcwys. 856mm;
» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSi 304

» Dno komory wyprolilowane w spostb zapewniajacy calkowsie odprowadzeme
wody

+ Powierzchnia robocza plyt ze ziewozmywalkiem wyprofilowana jest z 10mm
Zagiebieniem zabezpieczajgeym orzed splywaniem wody poza obrys siolu

26. | 32, Bidd ze rlewozmywakiem 1 komoerowym Na rys oznaczony nr 32, POZIOM 0 pom.
R.0.22

Zaplecze baru

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 33.
» wymiary: szer. 700mmxgt. 600mmxwys.850mny.

» Wykenane ze stali nierdzewnej AlSI304,
» Wytrzymalo$&E plyty wierzchniej na obciazenia
statyczne w plaszczyznie poziome] 100-150 kg/m2;

= 5164 levry,
27. } 3161 bez poiki POZIOM 0 pom.

R.0.17
Rozdzielnia
kelnerska

POZIOM 0 pom.
R.0.22

Zaplecze baru

28, | 3161 z poltlcs (STOI NA NIEJ ROBOT) POZIOM 0 pom.
R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 34. Kuchnia
» wymiary: szer. 1300mmxgl. 700mmwys. 850mm;
28. | Szafa przelotowa POZIOM 0 pom.
R.0.07
Na rys.TG-210 restauracja, ozhaczona nr 35. Zmywalnia
» wyrniary: szer.800mmxgt. 700mmxwys.2000mm,
= Wykonane ze staii nierdzewnej AlSI 304,
obcigzenie kazdej poiki 700N/m2, ilos¢ polek: 5
30. | Stot z polka (Stol wyladowezy 7o rmywarki) Na rys.TG-210 restauracia, POZIOM 0 pom.
oznaczony nr 36 R.0.07
= wymiary: szer. 700mgmxgl. 700mmoowys. 850mim; Zmywalnia
- St wyladoweozy wykonany z blach | ksziattownikbw nierdzewnych w gat. 304,
31. { Zmywarka do naczyn + uzdatniacz automatyczny POZIOM 0 pom,
R.0.07
Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 37. Zmywalnia
« Wymiary zewngtrzne szer. Od 675 do 735mmxgl.od 675 do 815mmxwys.od
1400 do
"mw ANESFANEOENNEASEN
Fydia Pelzilah
POLIN
ul. Aniglewicze B T +48 22 47103 00

00157 Warszawa @  polingpolin.pl




1607mm;
» zasitianie 4006

* rontroja temperatury woay miycia 65 st. C oraz iemreraiury wogy wyparzania
90 st.C za pomoca termostatu

= widajnosc od 800 do 1200 talerzy/godz
* automatyczny dozownik ptynnego $rodka natiyszczajgcego | myjacego .
-wyposazenie © 4 kosze do talerzy. 2 pojemniki na sziuéce

32.

Siol ze zlewozmywakiem 1 komorowym i misjscem na zmywarke + bateria
prysznicowa na wysiegniku , sztorcowa Na rys.TG-210 restauracia,

oznaczony nr 38,

* wymiary. szer. 1600mmuxgt 700mmuowys. 850mm
» Wykonane ze stali nierdzewnej AIS1 304

» bateria prysznicowa szlorcowa na wysiegniku,

POZIOM 0 pom.
R.0.07

Zmywalnia

33.

Wdzek na face

Na rys.TG-210 restauracja, cznaczony nr 39,

» wymiary. szer. 400mimxgl. 550mmawys, 1800mm.
+ 10 prowadnic do tac o wymiarach x 1/1 GN

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSI 304;

» Konstrukcja wyrobdw spawano-zgrzewana;

» Wyposazony w 4 kota samonastawne z bieznikiem z elastycznej nie brudzacej
gumy - dwa kola posiadajg blokady ruchu;

POZIOM ¢ pom.
R.0.02

Bufet

34.

Stol ze zlewormywakiem 1 komorowym i

POZIOM 0 pom.
R.O.

Mtizauny Hivtorll
Swdéw Polskich
POLIN

ul. Anielewicza 6

- Wymiary zewngtrzne szer.600mmxgl. od 600 do 812mmxwys.od 820 do
850mm;

T +48R2410300

00157 Warszawa @  polin@polingl

miejscem ha zmywarke Zmywainia
naczyn
koszernych

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 40.

= wymiary: szer.2000mmxgl.600mmuwys.850mm;

* bateria sztorcowa prysznicowa na wysiegniku;

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS] 304;

* Dno komory wyprofilowane w sposéb zapewniajacy catkowite odprowadzenie

wody;

* Wylrzymalos¢ plyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w plaszezyznie

poziomej 100-150 kg/m?2

35. | Zmywarka podblatowa 4 uzdatniacz automatyeczny POZICM 0 pom.

R.0.23

Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 41. Zmywalnia
AEACZY
koszernych




- zastianie 400 V
» vyydapnosc od 506 oo 726 waterzyigocz
-automatyczny cozownix pltynnego $radra hablyszczaiacego oraz myjgeego

-kontrolowane termostatem temperatury : mycia 60 st. C i wyparzania 80 st. C ;

36.

Stol chiodniczy z szulladami

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 42,

» wymiary. szer, 1825mmixgl. 700mmayrys. 850mm,

» temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od - 2 °C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze oloczenia do +43°C:

» cyfrowe wyswietlanie temperatury,

» system chiodniczy z wentylatorem utrzymuje rownomierna temperaturg;

» automatyczne odmyrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu.

* samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 80 do 100 stopni:
« zamek;
* pojernnosé 3x 1105,

= Maszynownia z zainstalowanym agregatem chodniczym z boku stofu i
umoziiwia fatwy dostep do serwisowania i obsiugi.

Zasilanie 230V

POZIOM 0 pom.
R.0.12

Kuchnia

37.

Stol chiodniczy

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 43,

* wymniary: szer.950mmxgt. 700mmxwys.S00mm; bez rantu,

» 2x851;

+ temperature eksploatacyjng mozna nastawia¢ od - 2 °C do +10°C;

* urzadzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +43°C;

+ cyfrowe wySwietlanie temperatury,

» system chiodniczy z wentylatorem utrzymuje réwnomierng temperature,

- automatyczne odmrazanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu,

« samozamykacz z blokadg przy kacie otwarcia drzwi od 80 do 100 stopni;
Zasilanie 230 V

POZIOM 0 pom.
R.0.12
Kuchnia

38.

Muzeum Historl
Fydow Polakich
POLIN

ul. Anlelewiczs 6

Nadstawka 2-poziomowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 44.
» wymiary: szer.1100mmxgl.400mm,;
= grzanie na dwéch poziomach,

T  +A8224N10300

00-157 Warszaws @ polin@polin.pf




; eller:e halogenowse na 2 uoziomact

* Wykonane ze stah nierazewne; AlS! 304

* Konstrukcja wyrobow spawano-zgrzewana;

* Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane

39,

Nadstawka 2-poziomowa neutralna

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 44a.
+ oswietlenie halogenowe;

* Wykonane ze staii nierdzewnej AlS1 304

» Konstrukcia wyrobow spawano-zgrzewana;

» Lgczenie krawgdzi blach spawane oszlifowane;
» Wymiary szer. 830mmxgl 400mm

PQZIOM 0 pom.
R.0.12
FKuchnia

40,

5tol z poika bez rantu

Na rys. TG-210 restauracja, oznaczony nr 45.
- szer. 1100mmxgi. 700mmxwys. 900mm;

» Wykonane ze stali nierdzewnej AIS] 304,

» Laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
» Obcigzenie poiki 750 Nim2

POZIOM 0 pom.
R.0.12
Kuchnia

41.

St6f odstawezy na podstawie neutralne] z péiks Na rys.TG-210 restauracia,

oznaczony nr 46.

* wymiary: szer.850 mmxgt. 700mmxwys.800mm,
+ stanowisko robocze na podstawie otwartej;

» wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

« podstawa posiada regulowana sfopy wykonane ze stali nierdzewnej
umoziiwiajgce szybkie poziomowanie urzgdzenia;

» oS¢ polek 1

R.0.12
Kuchnia

42

Salamander + potka

Na rys.TG-210 restauracia, oznaczony nr 47,

» wymiary. szer. od 620 do 650mmxgi. od 530 do
450mmxwys.od 465 do 570 mm;

» blachy ochronne ze stali nierdzewnej AlSi304,
+ Zasilanie 230V,

43,

Muzeumy: Hishorii
Eydtw Polskich
PFOLIN

ul. Aniglewicza 6

Kuchnia 4 palpikowa z plyts grzewcza bez piekarnika

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 48.
* wymiary z podstawg: szar.1200mmxgt. 700mmxwys.200mm:;
+ moc painikow 2x4,5 KW+2x7,5 KW + 4 5( piyta grzewcza ) = 28,5 kW,

T +HBI24N0A0N0

00157 Warszawa &  poling@polin.pl

POZIOM 0 pom.
R.0.12
Kuchnia




* painii 2 zasezpleczeniem przeciy wyp iy wowym, odoingigoym Joplyw gazu w
przypadky zgaszenia roriznia lub spadku cidnienia w instalacji gazowe]

* pahiki pilotuigce:

* energooszczedne palniki (piomien eszczeanosdciowy 25% maksymainego
zuZycia gazu)

* palniki 7.5 KW - palniki dwukoronowe;

« wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewnza

* stabilne zeliwne ruszty umoztliwiajgce ustawienie gamkdw o zroznicowanych
srednicach;

» podstawa posiada regulowane stopy wykonane ze stali nierdzewne)
umozliwiajgoe szybkie poziomowanie urzadzenia; Razem moc palnikow
gazowych : 28,5 kW GAZ ;

wraz Z przewodem elastycznym o ghugosci 0k.1,5m,

44,

Kuchnia 2 painikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 49.

« wymiary: szer.400mmxgt. 700mmxwys.900mm;

« przylacze gazu R1/2",

* wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewne;j;

* gaz 12 kW- W tym moc painikdw 1x4,.5 kW ;1x 7,5 kW,

« painiki z zabezpieczeniem przeciw wyplywowym, odcinajacym doplyw gazu w
przypadku zgaszenia piomienia lub spadku cisnienia w instalacji gazowei,

+ painiki pilotujace,

* energooszczedne palniki (plomien oszezednos$ciowy 25% maksymainego
rurycia gazuy,

= palnik 7.5 KW dwukoronowy;

» wykonanie wysokogatunkowa sial nierdzewna;

= stabilne Zeliwne ruszty umozliwiajace ustawienie gamkdow o zréZnicowanych
$rednicach;

* potstawa posiada regulowana slopy wykonane ze stali nierdzewne]
umoziiwiajgce szybkie poziomowanie urzgdzenia,

Moc 12.0 kKWW GAZ; wiaz z przewodern glastvcznym o diugosot ol t,5m.

R.0.12
Kuchnia

45,

Sto! odstawezy z pdlic

Na rys.TG-210 restauracija, oznaczony nr 50
« szer. 500mmxgt. 700mmiowys. 900mm;

llose pdlek 1

Obcigzenie plki 760 N fm2

POZIOM 0 pom.
R.0.12
Kuchnia

46.

Muzoum Mistoril
Zydéw Polskich
POLIN

ul, Anislewicza 6

Lawa grill na podstawie otwartei

T +48224M0300

Q0167 Wanzawa @  polin@polin.pl

POZIOM 0 pom.
R.0.12




Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 51.

« wymiary: sze: 400mmygh 700 mxwiysokogco0r ey
« pewierzchnia robocza 0.16m*

* przytgcze gazu 172"

« ptynna regulacja temperaiury;

* painik z zabezpieczeniem przeciw vyplywowym, odcinajgcym doplyw gazu w
przypadku zgaszenia plomienia lub spadku cisnienia w instalacji gazowej;

» palnik pilotujgey;
* wykonanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;

- podstawa posiada regulowana stopy wykonane zestali nierdzewnej
umotzliwiajgce szybkie poziomowanie urzadzenia;

* Moc 7.0kW gaz; wraz z przewodem efastycznym o dhugosci ok.1,5m.

Kuchnia

47. | Erytownica 2 poiemnikowa POZIOM 0 pom.
R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 52. Kuchnia
» szer.600mmxgl. 700mmxwys. 800mm:
* pojemnosc robocza 2x8;
» flos¢ komér -2 z profilowanym dnem zapewniajgcym dokladne opréznienie
komory z
frytury poprzez krédce w tablicy sterujacej urzgdzenia;
* napiecie zasilania 3 NPE 230/400 V 50 Hz;
» plynna regulacja temperatury w zakresie od 50 do 200 st. C
* slektroniczny regulalor temperatury z funkcjg kontrofi rozgrzewu | sygnalizagii
awarii wyposazony w zegar czasu rzeczywistego oraz funkcje minutnika
umotziiwiajgca nastawe procesu w zakresie do 0 do 1 20 min. zapewniajacy
prostg obsiuge oraz maksymalng kontrole obrobki termicznej produktow;
= czyteiny wyswietlacz temperatury i czasuy;
» ,8irefa zimna" oraz kratka zabezpieczajgca uniemozliwiaja przedostawanie i
spalanie sig na grzatkach drobnych czesci obrabianego produkty;
« niezalezne sterowanie komor, umozliwiajace poddawanie obrobee termicznej
roznych potraw w réznych temperaturach,;
* wykenanie wysokogatunkowa stal nierdzewna;
* padstawa posiada regulowana stopy wykonane ze stali nierdzewne)
umoziiwiajgce szybkie poziomowanie urzadzenia;
* wyjmowany agregat grzewczy zapewnia maksymalny dostep do komery;
48. | Piec konwekcyino-parowy GN 10 1/1 + podstawa na pojemniki GN + POZIOM 0 pom.
automatyczny system odkamieniania boilera. R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 532, Kuchnia
mm FEESEESSGSVEFRARAN
Dyddw Polkeideh
POLIN
wl. Anlafewicza 8 T +48 22 4711 03 00
0057 Warszawa @  poling@pofinpl




< Aoymary zevinetrzne: szer.886 rmimxgd 815mmxwys. og 1058 oo 1150

» zasitanie 400 V
» Vifytwornica pary cojler
» elektroniczny wyswietlacz MENU w jezyky polskim: pane! sterowania cotvkowy

» Dokladne | bezposéreanie mierzenie wilgotnosci w komoize pleca przez czujnik
Piec dokonuje pomiaru rzeczywistego poziomu wilgotnosci w komorze i steruje
1ig Zgodnie z nastawionymi wartosciami;

* Wieloczujnikowa sonda: od 4do 6 czujnikéw temperatury w sondzie

» Fabrycznie wbudowany. kompletny system mycia komory (mycie bez
koniecznosci montazu | demontazu dodatkowego osprzetu). Od 2 do 4 cykii
mycia komory pieca;

* Wbudowany spryskiwacz na zwijanyrm wezu jako standarag:

* Automatyczny spust wody z bojlera ;funkcja automatyeznego pormiaru stopnia
zakamienienia;

* 3 ryby obrobki termicznej :

Cykl konwekeyjny (od 250 do 270°C),

Cykl gotowania w parze {od 30 do 110°C);

Cykl konwekcyjno-parowy (maks, Od 30 do 270°C;

Cykl regeneracji: wytwarza optymaing wilgolnosc w komorze pieca. niezbedna do
szybkiego podgrzania regenerowanych potraw ;

Cykl pieczenia niskotemperaturowego ; wskazany przy pieczeniu duzych
kawatkow migsa, automatycznie wybiera optymaine parametry obrébki termicznej
potrzebne do zminimalizowania strat masy produktu;

» Rozne predkodci obrotéw wentylatora: pelna, 50% (do delikatnego pieczenia)

- moziiwosd zaprogramowania od 90 do 100 programodw,

49, | 3161 ze Zlewozmvwakiem 1 komorowym ;%Z“ISM 0 pom.
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 56. Kuchnia
* wymiary: szer. 1400mmxgl. 700mmxwys.850mm:
» w dostawie bateria sztorcowa;
« wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;
= konstrukcja wyrobdw spawano-zgrzewana ;
+ laczenie krawedzi blach spawane oszlifowane ;
50. | Regal na naczynia kuchenne , pélki perforowane Na rys.TG-210 restauracja, POZIOM 0 pom.
oznaczony nr 57. R.0.12
Kuchnia

Muzatim H
Tyddw Pot
POLIN

ul, Anielew
00157 Wa

» wymiary: szar. 8B00mmugl 700mmiarys. 1800mm;
» Wykonane ze stail nierdzewnsj AISI 304;
obcigzenie kazdej poiki 700 N/m2 Tlos¢ potek 5

T  +A8224710300
@ polin@polin.pl




Foivi regaiu perforowane

51

Stot 2 basenein + bateria sztotcowa Prysznicowa na wysicgniku

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 58.

*wymiary. szer.800mmxgt. 700mmxwys.850mm

*w dostawie bateria sziorcowa prysznicowa na wysiegniku
*Wykonane ze stali nierdzewnej AlSi 304:

* Piyta wierzchnia wykonana z blachy o grubosci 1.5mm-

* Grubosé plyty 50mm.

*t.gczenie krawgdzi blach spawane- oszlifowane:

« Komora basenu powinna by¢ wykonana metodg tloczenia,

* Dno komory wyprofilowane w sposob zapewniajacy calkowite odprowadzenie
wody;

> Wiytrzymalo$¢ plyty wierzchniej na obcigzenia statyczne w plaszczyinie
poziomej 100-150 kg/m2;

* glebokosc komory basenu 300mm;

POZIOM § poin.
R.0.12

Kuchnia

52

8tol z polka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 59.
* wymiary: szer. 700mmxgt. 700mmxwys. 850mm;
*Wykonane ze stall nierdzewnej AlS} 304;

Wylrzymaloé¢ plyly wierzchniej na obcigzenia statyczne w ptaszczyznie poziomej
100-150 kg/m2

Obcigzenie polki 750 Nfm2

POZIOM 0 pom.
R.0.12
Kuchnia

53

Stot ze zlewozmywakiem 1 komorowym Na rys.TG-210 restauracia,

oznaczony nr 60.

swymiary:

» szer. 1700mmxgl. 700mmxwys. 850mm;bateria sztorcowa.
*wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

= lewy;

* pétka peina; obcigzenie péki 750 N/m2

POZIOM 0 pom.
R.0.12

Kuchnia

Kuchnia 4 palnikowa

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 61.

wymiary: szer.800mmxgh 700mmxwys. 200mm
* mo¢ palnikéw 2x4,5 kW+2x7,5 kW

* palniki z zabezpieczeniem przeciwwyplywowym, edcinajgcym doplyw gazu w
przypadku zgaszenia plomienia lub spadku cisnienia w instalacji gazowej

= palniki pifotujace

Miteoum Historii
Sydéw Palskich
POLIN

ul. Anlefewicze 6

T +48 2247103 DO

Q0157 Warszaws @  polin@polin.pl

POZIOM ¢ poim.

R.0.23
Przygotowalnia
dar koszemych




» energooszczeane pair oszezeanosciowy 25% marsymainecu
zuzycia gazu}

» painiki 7.5 KW — palniki dwukoronowe

- wymiary komory piekamika | 695mrmx556mmx316mm GN 2/1

« zakres temperatur 50- 300°C

+ wykonanie wysckogatunkowa stal nierdzewna

- stabilne zeliwne ruszty umozliwiajgce ustawienie garnkéw o zroznicowanych
Srednicach

« podstawa posiada regulowana stopy wykonane ze stali nierdzewney)
umozliwiajace szybkie poziomowanie urzgdzenia

+ elektryczny zapalacz palnika piekarnika

» Razem moc palnikow gazowych: 24.0 kW GAZ: Moc piekarnika gazowego 7.5
kw

55

516l z poika
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 63.

« wymiary: szer.1700mmxgl 700mmixwys. 850mm.
« Wykonane ze stali nierdzewnej AlS! 304;

= ¥onsirukcja wyrobow spawano-zgrzewana,

» b gezenie krawedzi blach spawane oszlifowane;
1 pdika obcigzenie polki 750 N /m2

POZIOM 0 pom.
R.0.10

Przygotowalnia
Warzyw

56

St6l ze rlewozmywakiem 2 komorowym

Na rys. TG-210 restauracja, oznaczony nr 64.

POZIOM 0 pom.
R.0.10

Przygotowalnia

Muzeum Historli
Tyddw Polskich
POLIN

ul. Anielewicza 6

= wyrmiary szer.840mmugl720mnuonys. 2000mim,

» pojemnesé catkowitafuzyvtkows | 5001

» zakres temperatur +2...+10°C;

= pwigtlenie wnetrza komory,

= zamek;

» komora wypoesazona w 4 ruszty 470x610 mm;

= wykonana z atestowanej wysokogatunkowei stali nierdzewnej;

T +4B224M0300

O0-157 Warszaowa & polingpolin.pl

Warzyw

» wymiary: szer, 1500mmxgt. 700mnmpowys.850mm,

» w dostawie bateria sztorcowa,

» Wykonane ze stali nierdzewnej AlSH 304,

57 | Szala chiodnicza POZIOM 0 pom.

R.0.10

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 65, Przygotowalnia
Warzyw




* ZUIGIElyCcZNe ooug
* WYMUSZony otdeg powlewza ,

* sterowanie parametrami pracy szafy caczyt Za pomoca sterownika
cyfrowego z wyswietlaczem

» izolacja szafy-pianka poliuretanowa- wypeiniana metodg ci$nieniowa

» drzwi z tatwo wymienna wciskang uszczelka magnetyczna

+ Zasilanie 230V

> samozamykacz z blokada przy kacie otwarcia drzwi od 90 do 100 stopni;

58

Zamrazarka

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 67.

* wymiary szer.640mmxgt 720mmxwys.2000mm:;

* samozamykacz z blokada przy kacie otwarcia drzwi od S0 do 100 stopni;
* Korpus zewnetrzny oraz wnetrze wykonane w calosci ze stali nierdzewnej

* Liczba drzwi : 1;

*« Wymuszony system chlodzenia komory / wentylatorami,

* Moziiwos¢ demontowania nosnikow poiek w celu lepszego oczyszezenia
whetrza;

- Sterowante przy pomocy termostatu elektronicznego z wyswietlaczemn
cyfrowym:;

* Automatyczne odszranianie i odparowanie wody pochodzacej z rozmrazania
parownika;

» Agregat przystosowany do pracy w temperaturze otoczenia do + 43°C
wilgotnosci wzglednej powietrza do 60%:

* Mozliwos¢ regulacii odstepow migdzy polkami;

» Zakres temperatur -14 -21°C: Komora wyposazona w 5 ruszidw o wymiarach
A70x510 mm Zasilanie 230 V

POZIOM 0 pom.
R.0.11

chiodniz

60

Begal magazynowy z pofk ami pefnymi
przestawnymi

Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 68.
* Wymiary szer,1100mmxgt.500mmxwys. 1800mm:

* Regat magazynowy w calosci wykonany z blach | ksztattownikéw nierdzewnych

POZIOM 0 pom.
R.0.08

Magazyn prod.
Suchych

w gat. 304
obcigzenie 700 N/fm2;
liosc polek : &

61 | Polks wiszaca
mm FPANFANSSEEFFIEESE
Zydbw Polsiich
POLIN
. Anlelewicza 8 T +48 224N 03 00
Q0157 Wanszawa @  polin@polinpl
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Na rys.TG-210 restauracgja, oznaczona nr 70.

POZIOM ©

« Wykonane ze stali nierdzewnej AlS! 304;

»wiymiary: s7e By : pom. R.0.10
» Viykonane ze stal nierdzewnsgj AIS! 304, Sprzet
norzadicowy
62 | Szafka ubraniowa metalowa 18  JPOZIOM 0 pom.
R.0.05
Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nr 71. szatnia
» Wymiary: szer. 300mmxgl. 500mmowys. 1800mm;
» Szafka ubraniowa dzielona w polowie wysokosci w poziomie (gora/déd)
= Viykonana 2 blachy stalowe] | zabezpieczone
przed korozjg , pokryte farbg proszkows,
63 |Kostkarka wyd. 42 kg/dobeg(pod biatem 1 POZIOM 0 pom.
R.0.
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 73. Rozdzielnia
kelnerska
« wymiary szer, od 500mm gi. 580mmewys.od 600 do 680 mm;
» pojemnose zbiornika od 15 do 18 kg;
» wykoficzenie ze stali nierdzewnej AIS! 304
= Zasilanie 230V,
64 ) Zlewozmywak 1 komorowy ha szafce 1 POZIOM 0 pom.
R.0.08
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 76. Pokoj socjalny
wymiary:szer. 1200mmxgt 800mmwys.850mm; w dostawie bateria sztorcowa;
» drzwi przesuwne,
= Wykonane ze stali nlerdzewnej AlS] 304,
65 | Polka 2 POZIOM 0 pom.
R.0.17
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 77. Rozdzielnia
kelnerska
« wymiary: szer, 1200mmxgl 300mm; POZIOM 9 pom.
R.0.22
= Wykonane ze siall nlerdzewnej AISI 304; Zaplecze bary
66 | Pdlka 3 POZIOM O pom.
R.0.
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczona nr 80. Przygot. Warzyw
o wymiary:szer. 1600mmxgt. 300mm; POZIOM 0 pom.
R.0.23

Przygotowalnia
dan koszernych
POZIOM 0 pom.
R.0.12

Kuchnia

Mz (leter
Sydiéw Polskich

ul. Aniolewioza &

T +82247110300

00157 Warszawa @  polin@polin.pl




67 | Stét 2z potke
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 81.
* wimiary. szer 1000mmxgl 600mmxwys. 900mm

* Wykonane ze stali nierdzewnej AlS| 304;
Obcigzenie polki 750 N/im2

POZIOM O pom.
R.0.23

Przygotowalnia
dan koszemych

68 | Pélka 2 POZIOM 0 pom.
R.0.12
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczone nr 32. Kuchnia
* wymiary: szer. 1800mmxgl.300mm.
* Wykonane ze siali nierdzewnej AISi 304,
B9 | Regal magazynowy z poikami pelnym] przestawnymi 2 |POZIOM 0 pom.
R.0.14
Na rys.TG-210 restauracja, oznaczony nr 83, Magazyn
napojéw
* wymiary: szer.1100mmxgt 500mmxwys. 1800mm,
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI304;
* obeigzenie kazdej poiki 700 N/m2
llosé poiek &
70 | Stdi ze zlewozmywakiem 1 komorowym Na rys.TG-210 restauracja 1 POZIOM 0 pom.
oznaczony nr 84, R.0.23
+ szer. 1200mmxgl.600mmxwys.200mim; Przygotowalnia
dan koszemych
* Wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304; bateria
sziorcowa;
71 | Bélka 1
Na rys. TG-210 restauracja, oznaczona nir 85. POZIOM 0 pom.
R.0.23
* wymiary: szer. 1100mmxgt. 300mmy; Przygotowalnia
dan koszernych
72 { Stoly z podnoszonym blatem 8 Sala
restauracyjna
73 | Krzesla biale 135 [salas
restauracyjna
74 | Krzesfa czarne 35 |Sala
restauracyijna
75 [ Stolik czarny 6 Sala
restauracyjna

Muzewsm Historit SEPESEFWANEEdNNEN
Zydéw Polekich
POLIN

ul, Anielewicza 6 T +4822410300
00157 Warazawa @ poiin@polin.pl
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Muzeum
Historii

Tyddw
Polskich

Zalgeznik nr 4 do Regulaminu Konkursu ofert na dzieriawe lokalu przeznaczonego na
dziafalno$€ gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie -
Merytoryczne Zaloienia Dzialalnoéci Muzeum Historii Zydow Polskich POLIN

Muzeum

Polska byfa kiedy$ centrum Zydowskiej diaspory, miejscem Zycia najwiekszej spofecznosci
zydowskiej na $wiecie. Wielu Zydéw ma swoje korzenie w Polsce, ktéra byla kiedy$ jednym
z majwiekszych i najbardziej kulturowo zréznicowanych krajéw Europy.

Muzeum Historii Zydéw Polskich POLIN, jest pierwszym i jedynym muzeum na $wiecie
poswigconym w calosci historit Zydéw polskich. Goécie Muzeum s3 zaangaiowani
w interaktywnq opowies¢, zaproszeni w podréi przez tysigcletnia polsko-zydowska historie.
Muzeum POLIN co$ wiecej niz muzeum. To wielofunkcyjne centrum edukacyjne i kulturalne,
z bogaty ofertg programowa w unikatowym budynku projektu Rainera Mahlamikiego, ktéry
moina podziwiac w sercu przedwojennej zydowskiej Warszawy.

Muzeum jest portalem. Miejscem rozpoczecia podrdzy przez bogaty $wiat polskich Zydéw.
Jest otwartym forum, miejscem dialogu na temat przeszlosci, terazniejszosci | przysziosci.
inspiruje gosci do refleksji nad znaczeniem dziedzictwa zydowskiego w Polsce, do odkrywania
jego spuscizny dla swiata. Pokazuje nowe sposoby doswiadczania historii, poprzez szerokie
spektrum programow edukacyjnych i kulturalnych, dla doroslych i dzieci, dla goéci z Polski
i z catego Swiata.

Muzeum $ciera sie¢ ze stereotypami i promuje odpowiedzialno$¢ spofeczng, wartosci
demokratyczne i zaangazowanie obywatelskie. Muzeum chce inicjowa¢ spoteczng zmiane.
Muzeum Historii Zyd6éw Polskich chce by¢ i staje si¢ jedna z najwazniejszych placéwek tego
typu na Swiecie, jest takze najwiekszym muzeum o tematyce zydowskiej w Europie. Jest nowa,
wielofunkcyjng instytucjg kultury w Warszawie, wizytowka zaréwno Warszawy jak i Polski.

Budynek

Niezwykly oszklony, przecigty falujacq sciana budynek Muzeum, projektu wyfonionego
w migdzynarodowym konkursie i zdobywca wielu nagréd architektonicznych. Budynek
Muzeum ma 16005,51 m2 powierzchni uzytkowej, w tym jedng trzecig zajmuje Wystawa
Stafa, pozostata czes¢ —wystawy czasowe, wielofunkcyjne sale: audytorium, projekcyjne, sale

Wizeum Historit TesTTaaPEAREEANASE
Zydéw Polskich

ul.Anjslowicza6 T +4B224710300
00157 Warszawa @  polin@polin.pl
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warsztatowe Centrum Edukacyjnego, specjalna przestrzeni dla dzieci Miejsce Edukacji
Rodzinnej Kréfa Maciusia, sklep, Centrum Informacji Historycznej.

Wystawa

Wystawa stafa jest sercem Muzeum POLIN. Przechodzac przez osiem galerii — rozpoczynajac
od sredniowiecza, na dzisiejszym dniu kotficzgc — goscie Muzeum wyruszajg w podréz. Zamiast
przygladaé sie zwyklym eksponatom, zostang zanurzeni w tysigcletniej historii polskich
Zydéw. Przejda przedwojenng zydowsky ulica; zobacza zrekonstruowang drewniana
synagoge, ktéra zostata odtworzong tradycyjnymi metodami; poznajg historie opowiedziang
z perspektywy rzeczywistych bohateréw wydarzen. Wystawa ma zadanie angaZowac
zwiedzajgcych na poziomie emocjonakiym i intelektualnym, pozwoli doswiadczyé i zrozumieé
dzieje Zydéw polskich oraz wyjatkowos¢ polskozydowskiej kultury.

W 2017 r. muzeum odwiedzito ok. 730 tysiecy oséb (wskazania z bramek), w tym wystawe
stalg obejrzalo ok. 350 tysiecy zwiedzajacych z Polski | zagranicy.

Wymagane funkcje restauracji:

1. Funkcje gastronomiczne ogdinodostepne dla gosci i pracownikéw Muzeum.
2. Przestrzeganie wartosci promowanych w Muzeum.
3. Oferowane positki musza by¢:
a. dostosowane do pdr dnia i wydarzen specjalnych, ktére mogg mieé¢ miejsce
w Muzeum,
b. réinorodne cenowo, uwzgledniajac réine grupy docelowe takie jak dzieci
i mlodziez szkolna, turysci polscy, turysci zagraniczni, indywidualni i grupowi,
oferta dla wegetarian oraz oferta fit,
¢. zgodne z nowoczesnymi trendami kulinarnymi | wiedzg o wplywie zywnosci na
zdrowie,
d. komponowane z uzyciem sezonowych sSwiezych owocow i warzyw oraz
z produktéw dobrej jakosci od sprawdzonych dostawcow,
e. oparte na ftradycyjnej kuchni zydowskiej, aszkenazyjskiej, sefardyjskiej,
mieszanej lub izraelskiej,
f. kosher-style
g w barku powinny by¢ dostepne gotowe, certyfikowane positki koszerne,
h. estetycznie serwowane,
4. Oferowane positki nie moga:
a. zawieraé wieprzowiny i miesa zwierzgt uznawanych za niekoszerne,
b. faczy¢ produktéw mlecznych i zwierzecych,
c. zawiera¢ owocow morza,

"mw lllllllll [ ER T 1]Y)

i, Anlglewloza 8 T +48 22 471 03 00
00157 Warszawa @  polin@polin.pl



d. mieé charakteru fast foodu produkowanego z péiproduktow,

e. w caloici pochodzi¢ z mrozonek, produktéw wysoko przetworzonych,
pétproduktéw lub produktdw gotowych,

f. zawieraé¢ syntetycznych polepszaczy i przyspieszaczy ufatwiajacych
przygotowywanie positkow 2ze stratg dla zalet smakowych i wartosci
odzywczych,

g. wwyrainy sposéb odchodzi¢ tematycznie od kuchai Zydowskiej w kierunku np.
dast kuchni azjatyckiej (sushi i inne), wloskiej (np. pizzeria}, meksykaniskiej

i innych.

5. Wysokie standardy obslugi klienta, w tym personel znajacy jezyki obce w sposéb
komunikatywny, umoiliwiajgcy sprawng i profesjonaing obsfuge.

6. Wysoki poziom okazjonalnej obstugi gosci VIP, w tym dyplomatow, gosci ambasad
a nawet gléw paristw, wybitnych czlonkéw $wiata nauki lub artystow.

7. Obstuga imprez okolicznosciowych {np. obchodzenie $wigt Zydowskich} wynikajgeych
ze specyfiki obiektu oraz czasowe dopasowanie menu do tradycyjnych swiat (np.
Chanuki}, mile widziane menu inspirowane dominujacymi wydarzeniami (np.
wystawami czasowymi}.

8. Gotowos¢ wsparcia muzeum i wspdlpracy przy realizacji oferty programowej
w zakresie gastronomii i kulinariow.

9. Zaangaiowanie w realizacje znanych z wyprzedzeniem wydarzeri takich jak Dzieni
Dziecka, Noc Muzedw, festiwale kulinarne i inne projekty promocyjno-kulturalne itp.

10. W miare mozliwosci i posiadanych zasobéw promocja wérod klientéw restauracji
wiedzy o kuchni zydowskiej, w tym zakresie réwniez wspdlpraca z dziatem komunikacji
muzeum oraz Menora [nfo Punkt.

11. Przejawianie inicjatywy i cheé rozwoju restauracji jako miejsca znanego w Warszawie
z dobrej kuchni zydowskiej.

12. Wykorzystywanie nowoczesnych narzedzi do obsfugi i komunikacji z klientami
i potencjalnymi klientami, posiadanie wlasnej strony internetowej i aktywnego profilu
tub profili w mediach spotecznosciowych.

13. Minimalizacja stotdwkowego charakteru poprzez przemyslany i spdjny wizerunek
marki oraz wystréj, nawigzujacy do nowoczesnej architektury Muzeum, kolorystyki,
uzywanych materiatow i form.

Wymagany asortyment:

1. Restauracja ma specjalizowa¢ sie w kuchni zydowskiej.

2. Bufet restauracji — ma prowadzi¢ sprzedaz napojéw goracych i zimnych, wyroboéw
cukierniczych, dan na wynos typu kanapki, satatki oraz gotowych dan koszernych.

3. Bufet restauracji jest otwarty na hol gléwny Muzeum.

Fydéw Polskich

POUN

ul. Anielewicza 6 T +48224N0300
O0-167 Warszawa @  polingpolin.pl



Muzeum Historl
Tydée Polskich
POLIN

ul. Anislewicza 6
00-157 Warszawa

4. Potrawy muszg by€ zréznicowane pod wzgledem cenowym i dostosowane do réznych
grup klientow.

T +48224R0300
@  polingpolinpl
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Zalgcznik nr 6
do Regulaminu Konkursu ofert na dzierzawe lokalu gastronomicznego przeznaczonego na
Restauracje w budynku Muzeum Historii Zyddéw Polskich

Czyszczenie oraz konserwacja podiég olejowanych w Muzeum Historii Zydéw Polskich

W Muzeum Historii Zydéw Poiskich poloions naturalny pakiet wykonany w 100% z
naturalnego drewna o wysokiej odpornosci uzytkowej 2 gwarancjg okreslong niniejszych
warunkach.

Poza walorami estetycznymi drewno jest takie dobrym izolatorem termicznym, izolatorem
akustycznym, dobrym regulatorem mikroklimatu i wilgotnosci powietrza jak réwnie:
materialem niealergizujacym. Co waine jest przede wszystkim trwaly i moze byé wielokrotnie
odnawiany. Muszg Paristwo jednak mie¢ Swiadomos¢, ze nawet tego typu podtoga réwniez
zuzywa sig i diatego kilka podstawowych zasad powinno byé przestrzeganych w celu
wydluzenia jej zywotnosci.

Zamawiajgcy informuje, iz podiogi olejowane znajdujacych sie na gwarancji producenta,
dlatego pozgdane sy oryginalne materialy eksploatacyjne (produkty firmy Pallmann).
Jednoczesnie Zamawiajgcy informuje, ie dopuszcza skladanie ofert na materialy
eksploatacyjne réwnowazne.

Jesli na skutek zastosowania materiatéw eksploatacyjnych réwnowaznych Zamawiajacy utraci

-gwarancje, w ramach rekompensaty za utracone korzysci Wykonawca zobowigzany bedzie do

przejecia obowigzkéw gwaranta na pozostaly okres udzielonej gwarancji, bez zmiany jej
warunkow.

1. DREWNO — WEASCIWOSC | PRACA

Podstawowg zasada podczas uzytkowania podiég drewnianych jest $wiadomos¢ materiatu
jakim jest drewno. Drewno jest materiatem higroskopijnym, ktéry rozszerza sie, gdy
wilgotno$¢ powietrza rosnie lub kurczy, gdy wilgotnos¢ spada. Aby zapewni¢ zgodng z norma
wilgotnos¢ drewna, a w konsekwencgji stabilnog¢ catej podiogi, niezbedne jest zapewnienie
oraz utrzymanie w pomieszczeniach prawidlowych parametréw wilgotnosciowo-
temperaturowych powietrza wilgotno$é 45-65%, temperatura powietrza oraz posadzki 18-
202C. Nawet w warunkach okreslonych norma drewno podlega nieznacznej ,pracy”, lecz jest
ona zjawiskiem naturalnym i nie zachodzi niebezpieczerstwo utraty gwarancji. Ta wlasciwosé
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drewna uwidacznia sie poprzez powstawanie niewielkich szczelin {niska wilgotnosé) lub
krawedziowanie (wyZsza wilgotnosé) w zaleznosci od warunkéw w pomieszczeniach.

2. PODSTAWOWE ZASADY WARUNKLUJACE PRAWIDEOWE UZYTKOWANIE ORAZ PIELEGNACIE
PODLOGI DREWNIANEL:

a. W pomieszczeniach, gdzie zostala zamontowana posadzka drewniana oraz schody
drewniane, naleiy bezwzglednie utrzymywaé prawidiowe dla drewna parametry wilgotnosci
powietrza - 45-65% i parametry temperatury powietrza oraz posadzki w zakresie 18-202C.
Parametry te powinny by¢ rdwniez stale monitorowane.

b. Do pielegnacji nalezy stosowac jedynie $rodki zalecane przez producenta oleju.

¢. Kaidorazowo naleiy zapoznac sie z instrukcjg uzytkowania zataczong do preparatu.

d. Po pielegnaciji nie moze na powierzchni parkietu zalega¢ woda, ani plyn po pielegnaciji.

e. Przed wejSciami na parkiet powinny by¢ umieszczone wycieraczki na caly szeroko$é wejscia
w celu przechwytywania mokrego biota, brudu i piasku zgodnie z przeznaczeniem budynku
oraz z zaleceniami producentdw wycieraczek i mat ochronnych. Naniesiony piasek powoduje
zarysowania oraz drobne wgniecenia w warstwie drewna. Uszkodzenia powstale w ten
sposdb nie podlegaja reklamacji

f. Wszelkie meble i urzadzenia stojgce na parkiecie powinny byé podklejone podkiadkami
filcowymi, lub sylikonowymi. Nie stosowa¢ podkiadek gumowych. Do wszystkich foteli, mebii
oraz urzgdzert wyposazonych w kétka nalezy obowigzkowo stosowac specjalistyczne maty
ochronne zapobiegajace uszkodzeniom mechanicznym.

g. Pod Zadnym pozorem nie naleiy przykrywac parkietu folia lub materiafami
nieprzepuszczalnymi dla powietrza. Dla zabezpieczenia posadzki podczas prac
konserwatorskich lub remontowych nalezy stosowac zawsze tekture falista.

h. Wszelkie prace sprzatajgce i pielegnacyjne moga by¢ wykonywane tylko przez
wykwalifikowany i przeszkolony personel.

Instrukcja konserwacji podiég drewnianych zabezpieczonych olejem Soyabase Plus.

1. Biezgce czyszczenie neutralnym Srodkiem czyszczgecym firmy Pallmann

Biezgce ,codzienne” czyszczenie podiég clejowanych polega na usunieciu zabrudzen statych
takich jak piasek, kurz itp. oraz na ewentualnym przemywaniu powierzchni wodg z dodatkiem
srodka czyszczacego Pallmann Clean lub mydta do podidg olejowanych.

Wskazdéwka: Gtéwnym elementem sprzatania podiég olejowanych jest usuwanie zabrudzen
stalych na sucho! Przemywanie na mokro stosujemy w sytuacji koniecznosci umycia
powierzchni podiogi.

W celu usuniecia zabrudzen stalych podioge nalezy regularnie odkurzaé. Alternatywnie,
polecanym rozwiazaniem jest zamiatanie powierzchni za pomoca specjalnej prostokatnej

mw IIIIIII [ IR FRIN NI T
Zyadw Polskich

ul. Anislewicza 6 T +48 224710300
00-157Warszawa @  polin@polin.pl



nasadki na mopa do sprzatania na sucho. Tego typu sprzatanie jest prostym i skutecznym
rozwigzaniem, gwarantujgcym dos¢ dobre oczyszczenie podfogi z  zanieczyszezen
mechanicznych bez nadmiernego wysitku czy tez straty czasu. Dostepne s3 specjaine mopy
nozycowe pozwalajgce na skuteczne usuwanie zanieczyszczen stalych wprosty i szybki sposéb
na duzych powierzchniach.

W przypadku koniecznodci umycia podfogi:

1. Odkurzamy podtoge lub zamiatamy za pomocg specjainego mopa.

2. Neutralny srodek czyszczacy Pallmann Clean dodajemy w ilosci ok. 1-2 % do letnio - cieplej
wody (nigdy nie stosujemy przy podiogach olejowanych goracej wody! ) Roztwér taki to ok.
100-200 ml. na 10 |. wody. Nie nalezy przekraczaé dawki gdyz dziatanie érodka moze byé zbyt
intensywne.

3. Podloge myjemy dobrze wycisnigtym mopem nie wylewaja¢ wody bezpoérednio na
powierzchnie.

4. W celu podniesienia efektywnosci mycia wskazane jest plukanie mopa w czystej wodzie
przed ponownym zanurzeniem w roztworze czyszczacym.

5. Roztwoér Srodka Pallmann Clen moze byé jednoczeénie uzyty do mycia podiég kamiennych,
laminatéw czy tez lakierowanych podiég drewnianych.

2. Biezaca konserwacja preparatem np. Pallmann Magic Oil Care

Podioga zabezpieczona olejami Pallmann pozwala na fatwa pielegnacje, mozliwg do
wykonania w krétkim czasie i nie wymagajaca skomplikowanych narzedzi. W naszej ofercie
posiadamy Srodek konserwujacy Pallmann Magic Oil Care, ktéry moze by¢ stosowany
zardwno do okazjonalnego

przemywania podiogi jak i do stworzenia powloki ochronnej. Magic Oil Care w zaleinoéci od
zastosowania moze by¢ uiyty w réinym stopniu rozciericzenia w wodzie.

Do przemywania powierzchni stosujemy $rodek w rozciericzeniu ok. 5 %. Tego typu uiycie
odbudowywuje warstwe ochronna nie tworzac filmu na powierzchni podiogi.

Jesli chcemy stworzy¢ powloke ochronng mozemy zastosowaé produkt Magic Oil Care mniej
rozcieficzony (1:1} lub bezposrednio nanosimy sam koncentrat. Tego typu zabezpieczenie jest
polecane szczegélnie przed pierwszym uiyciem podiogi. Produkt nanosimy za pomoca
aplikatora do $rodkéw pielegnacyjnych.

Wskazéwka: Jesli zamierzamy uzywaé Magic Oil Care jako $rodek tworzacy powioke
obowigzkowo musimy podioge odkurzy¢ oraz umyé. W innym wypadku zabrudzenia zostana
pod warstwa ochronna.

Sposdb stosowania:
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1. Przed uiyciem nalezy odczekad aZ temperatura produktu w opakowaniu zréwna sie z
temperaturg pomieszczenia, a nastepnie mocno wstrzasngé opakowaniem.

2. Powierzchnie podiogi odkurzy¢é i w razie koniecznosci przemy¢ wodnym roztworem
Pallmann Clean

3. Dodaé 5 % Magic Oil Care do objetoéci wody. (50 ml preparatu Magic Oil Care na kaidy litr
wody). W przypadku silnego zabrudzenia lub poszarzenia powierzchni zwiegkszy¢ stezenie
preparatu, w razie potrzeby stosowaé nawet w postaci nierozciericzonej (koniecznosé
wczesniejszego umycia podiogi). Preparat nanosi¢ réwnomiernie mopem ,na wilgotno” w
jednym kierunku (w kierunku sfojéw drewna} i pozostawiamy do wyschniecia. Nie polerujemy
w trakcie naktadanial

4. Narzedzia umy¢ w wodzie bezposrednio po uzyciu.

5. Aby zapewni¢ diugg trwatosé podiogi zalecamy regularng konserwacje i czyszczenie zgodnie
z zaleceniami producenta.
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Zalgaznik nr 7 do regulaminu Konkursu ofert na dzieriawe lokalu gastronomicznego w
budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie

Zasady bezpieczeristwa dla najemcéw Muzeum Historii Zydéw Polskich:

1. Najemca wspéipracujacy z Muzeum Historii Zydéw Polskich jest zobowigzany do
przestrzegania obowigzujacych aktéw prawa wewnetrznego Muzeum, w tym w szczegéinoéci
do:

. Przestrzegania instrukcji ruch osobowy, samochodowy i materiatowy w MHZP;

. Przestrzegania instrukcji postepowania w przypadkach szczegélnych w MHZP;

. Przestrzegania instrukcji postepowania na wypadek incydentéw przeciwko mieniu i
muzealiom;

Przestrzegania instrukcji postepowania na wypadek usterek i awarii infrastruktury
technicznej w Muzeum;

Przestrzegania przepisow przeciwpozarowych na podstawie instrukcji bezpieczeristwo
poiarowe;

Przestrzegania przepiséw bezpieczeristwa i higieny pracy na podstawie instrukcji BHP;

2. Najemca jest zobligowany do wspétpracy z Dziatem Bezpieczeristwa Muzeum, ktéra to
wspoipraca powinna polegaé w szczegdlinodci na:

Zglaszaniu incydentéw bezpieczeristwa;

Wdrazaniu oraz utrzymywaniu standardéw bezpieczeristwa;

Informowaniu o planowanych wydarzeniach;

Informowaniu o zmianach personelu poprzez wniosek o wydanie identyfikatora;
Informowaniu o zagubieniu identyfikatora poprzez wniosek o zagubieniu

identyfikatora;

Rydéw Polskich
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informowaniu o przewidywanych dostawach poprzez formularz zgloszen pojazdow;
Zgtaszaniu goéci poprzez formularz zapotrzebowania osobowego;
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Zglaszaniu pojazdu do parkowania na wyznaczonym jednym miejscu postojowym na
parkingu

od ul. Edelmana, poprzez wniosek o wydanie karty samochodowe;j;
Zglaszaniu o wnoszeniu wlasnych narzedzi/materialéw  poprzez
materiatéw/narzedzi wnoszonych/wynoszonych.

T +48224710300
@  polin@polinpl
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Zatgcznik nr 8
do Regulaminu Konkursu ofert na dzierfawe lokalu przeznaczonego na dziatalnosé
gastronomiczna w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie

ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA UMOWY

Przedmmtdzierzawy

w

Muzeum zobowiazuje si¢ do oddania Dzierzawcy do uZywania i pobierania pozytkéw na czas
okreslony 3 lat pomieszczefi restauracji zlokalizowanych na poziomie ,0” w budynku
Muzeum przy ul. Anielewicza 6 w Warszawie (dalej: ,Przedmiot dzierzawy”), za$ Dzierzawca
zobowigzuje sig placi¢ miesigczny czynsz na zasadach okre$lonych w umowie.

Przedmiot dzierawy sklada si¢ z nastepujgcych pomieszezen:

a) restauracja i bufet o powierzchni 180,62 m2

b) weranda (bedaca czescig restauracji) o powierzchni 62,45 m?

c) zaplecze kuchenne o powierzchni 187,07 m2.

Laczna powierzchnia Przedmiotu dzierzawy to 430,14 m2.

Przedmiot dzierzawy jest wyposazony w meble i sprzety wymienione w Zatgczniku nr 2 do
Regulaminu Konkursu.

Wyposazenie, o ktérym mowa w pkt. 4-6 powyzej (dalej: ,Wyposazenie”) stanowi wiasnoé¢
Wydzierzawiajacego. Dzierzawca ma obowigzek korzystania z Wyposazenia w sposéb
zgodny

Z jego przeznaczeniem oraz ma obowigzek zapobiega¢ jego uszkodzeniu, zepsuciu czy utracie
przez niego funkcjonalmoséci.

Pomieszczenia socjalne oraz toalety dla pracownikéw Dzierzawcy znajduja sie w
przestrzeniach zaplecza kuchennego.

Przekazanie Przedmiotu dzierzawy

7.

Przedmiot dzierzawy zostanie Dzierzawcy wydany w dniu zawarcia umowy, chyba, Ze Strony
uzgodnia odmienny termin. Z przekazania Przedmiotu dzierzawy zostanie sporzadzony
pisemny protokét, ktéry podpisuja Streny.

Dzierzawca ofwiadcza, Ze znany jest mu stan technicznych i funkcjonalny Przedmiotu
dzierzawy oraz, Ze nie wnosi do niego Zadnych zastrzeze. Podpisanie przez Strony protokotu
przejecia Przedmiotu dzierzawy uznaje si¢ za wydanie Przedmiotu dzierzawy w stanie
przydatnym do uméwionego uzytku oraz, Ze Przedmiot dzierzawy nie ma wad fizycznych, w
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szczegblnosci takich, ktére ograniczaja jego przydatno$é do uméwione uzytku lub ktére
uniemozliwiajg przewidziane w umowie korzystanie z Przedmiotu dzierzawy.

Dzierzawca zobowigzuje sie do uzywania Przedmiotu dzierzawy zgodnie z jego
przeznaczeniemni,

w sposéb nieucigzliwy dla Muzeum, odwiedzajacych Muzeum oraz pezostatych
korzystajacych z przestrzeni budynku,

Godziny otwarcia Przedmiotu dzierzawy

10.

11.

12,

Dzierzawca zobowigzuje sie do $wiadczenia ushug restauracyjnych (restauracja oraz bufet)
dla zwiedzajacych w kazdy dzief tygodnia w godzinach: 10:00 - 18:00, za wyjatkiem wtorku
(dzien techniczny} oraz Jom Kipur. Jednocze$nie Dzierzawca zobowigzuje sie do §wiadczenia
ushug restauracyjnych (restauracja oraz bufet) dla pracownikow Muzeum takze we wtorki w
postaci oferty lunchowej dostepnej w ustalonych pomiedzy Stronami, w trybie roboczych
uzgodnien, godzinach.

Muzeum zastrzega sobie prawo do poinformowania Dzierzawcy z odpowiednim, tj. co
najmniej 7 dniowym wyprzedzeniem o koniecznoéci dodatkowego przedluzenia godzin
otwarcia restauracji lub bufetu, wczesniejszego zamkmigcia restauracji lub bufetu,
ograniczenia pracy lub calkowitego zamknigcia restauracji lub bufetu.

Dzierzawca moze z odpowiednim, tj. 14 dniowym wyprzedzeniem, wnioskowac¢ do Muzeum
o wczesniejsze zamkniecie restauracji lub bufetu, ograniczenia pracy lub catkowitego
zamkniecie restauracji Iub bufetu. Muzeum podejmuje decyzje o wyrazeniu zgody na
wczeSniejszego zamkniecie restauracji Jub bufetu, ograniczenie pracy lub catkowite
zamkniecie restauracji lub bufetu na podstawie uzasadnienia zawartego we wniosku
Dzierzawcy.

Czas obowiazywania umowy i wypowiedzenie

13.
14,

15.

16.

Umowa zawarta jest na czas okreslony 3 lat od dnia jej zawarcia.

Dzierzawca zobowigzuje si¢ rozpoczgé Swiadczenie ustug w Przedmiocie dzierzawy nastapi

najpézniej 21 sierpnia 2019.

Kazdej ze Stron przysluguje prawe do wypowiedzenia umowy 2z zachowaniem 3

miesiecznego okresu wypowiedzenia, przy czym os$wiadczenie o wypowiedzeniu bedzie

skuteczne na koniec miesigca kalendarzewego, w ktérym zloZomo os$wiadczenie o

wypowiedzeniu.

Muzeum przystuguje prawo do wypowiedzenia umowy ze skutkiem na dziefi zlozenia

oSwiadczenia o wypowiedzeniu w nastepujacych sytuacjach:

a) Dzierzawca uzywa Przedmiotu dzierzawy w sposob inny niz wskazane w umowie lub niz
to wynika z przeznaczenia Przedmiotu dzierzawy;

b) Dzierzawca doprowadzil swoimi dzialaniami do groZby istotnego uszkodzenia lub
zniszczenia Przedmiotu dzierzawy;

¢) Dzierzawca nie przestrzega przepiséw BHP lub przeciwpozarowych lub sanitarnych;
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d) DzierZawca bez pisemnej uprzedniej zgody Wydzierzawiajacego oddal Przedmiotu
dzierzawy osobie trzeciej do uzywania;
e) brak uzupehienia przez Dzierzawce kwoty kaucji w trakcie trwania Umowy;
f) brak stesowania si¢ przez Dzierzawce do wytycznych w zakresie asortymentu (np.
podanie miesa wieprzowego).
17. Wypowiedzenie dla swojej waznoéci wymaga zachowania formy pisemnej.
18. Muzeum zastrzega sobie prawe do jednokrotnego przediuzenia umowy na okres 2 lIat, o ile
obie strony wyrazg taka wole;

Naprawy konieczne

19. Dzierzawca zobowigzuje si¢ do penoszenia kosztéw napraw koniecznych do zachowania
Przedmiotu dzierzawy w stanie niepogorszonym. Do napraw koniecznych Strony zaliczaja
m.in.: malowanie $cian, wymiana zaréwek, naprawa uszkodzes podlogi, naprawa uszkodzen
scian, naprawa sprzetu oddanego do uzywania wraz z Przedmiotem dzierzawy, w tym stoly i
krzesta.

20. W razie stwierdzonej przez Dzierzawce konieczno$ci dokupienia dodatkewych elementéw
wyposazenia, np. stoléw lub krzesel, Dzierzawca dokona zakupi je na wlasny koszt i ryzyko,
po uprzedniej akceptacji przez Muzeum wybranego modelu. Tak samo w przypadku innych
ulepszef, inwestycji w nowy sprzet kuchenny itd. Muzeum NIE odkupi takiego sprzetu po
zakoniczeniu dzierzawy.

21. Wymiana sprzetu, ktéry ulegnie uszkodzeniu, o ile nie bedzie mozliwa jego naprawa, lezy po
stronie Dzierzawcy. DzierZawca zobowijzuje si¢ niezwlocznie poinformowaé Muzeum
o uszkodzeniu lub wymienia sprzetu.

22. Dzierzawca skonsultuje z Muzeum i uzyska jego akceptacje na kazdy zakup i montaz sprzetu
wymagajacego wbudowania w ciag kuchenny.

Pozostale zobowigzania Muzeum

23. Muzeum zobowiazuje si¢ do oznakowania restauracji na ulotkach, planach, mapach oraz
w budynku w speséb zgodny z przyjeta identyfikacja wizualng.

24. Muzeum zapewni Dzierzawcy dostep do oznakowanego pojemnika na §mieci na poziomie ,-
1" do czasu wywozu $mieci.

25. Muzeum udostepni 1 miejsce parkingowe w strefie cargo. Nie ma mozliwosci zwigkszenia
liczby miejsc parkingowych.

Czynsz i oplaty ekspioatacyjne

26. Dzierzawca zobowigzuje si¢ placi¢ Muzeum czynsz w wysokosci wskazanej w ofercie, tj.

PLN miesiecznie.

27. Ponadto Dzierzawca zobowigzuje si¢ do pokrycia kosztéw utrzymania i eksploatacji
Przedmiotu dzierzawy, w tym kosztéw energii elektrycznej, gazu oraz wody, przy czym oplata
z tego tytulu zostanie naliczona wedtug odczytéw z licznikéw, jak réwniez ma obowigzek
pokrywa¢ koszty wywozu odpadéw stalych na podstawie zawartych przez siebie uméw.
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28. Czynsz dzierzawny platny bedzie co miesigc z géry w ciggu 14 dni na podstawie faktury na
konto bankowe Muzeum prowadzoneprzez_ O numerze .

29, Faktura za czynsz dzierZawny moZe zostaé wystawiona po 15 dniu miesigca w miesigcu
poprzedzajacym okres, za jaki pfatnos¢ jest nalezna.

30. W przypadku opéinienia w zaplacie czynszu Muzeum naliczy odsetki ustawowe za
opdZnienie.

31. Za kazdy dziefi przerwy w dzialalnesci Dzierzawcy — zamknigcia Przedmiotu Dzierzawy z
przyczyn lezacych po stronie Muzeum, Czynsz bedzie pomniejszony proporcjonalnie o 1 /ilo$¢
dni w miesigcu, za ktéry czynsz jest nalezny.

PROWIZJA

32. Dzierzawca zobowigzuje sie placi¢ Muzeum prowizje w wysoko$ci 3% od wartosci obrotu
netto w danym miesiacu kalendarzowym.

33. Na potrzeby niniejszej umowy dzierzawy, obrét stanowi¢ bedzie Iczna kwota sprzedazy
produktow i ustug uzyskana w Przedmiocie Dzierzawy.

34. Prowizja bedzie platna co miesigc z dolu w ciggu 14 dni na podstawie faktury na konto
bankowe Muzeum prowadzone przez 0 humerze

35. Faktura za prowizj¢ bedzie wystawiona na podstawie miesigcznego raportu z Kasy ﬁskalnej
lub zestawienia faktur w terminie do 15 dnia kolejnego miesigca, za jaki platnos¢ jest nalezna.

36. Miesieczny raport fiskalny lub zestawienie faktur bedzie przekazywane Muzeum najpdZniej
do 5 dnia miesigca, nastepujacego po miesigcu, za jaki platnosé jest nalezna.

37. W przypadku opéZnienia w zaplacie prowizji Muzeum naliczy odsetki ustawowe za
opdznienie.
W przypadku uzasadnionego podejrzenia Muzeum odnoszjcego sie do osigganych przez
Dzierzawce obrotéw sprzedazy w Przedmiocie Dzierzawy w pordéwnaniu z danymi
wynikajgcymi z przedstawionych Muzeum miesiecznych raportéw kasowych, Muzeum
bedzie uprawnione do zainstalowania w kasie fiskalnej Dzieriawcy odpowiedniego
urzadzenia umozliwiajgcego nadzér nad transakcjami kasowymi, np. Blackbox Inteligence
System.,

Kaucja

38. Dzierzawca ma obowigzek wplacenia kaucji w wysokoSci odpowiadajacej
wysokoéci trzech miesigcznych czynéw dzierzawnych najpézniej do dnia na
konto bankowe Muzeum prowadzonewbanku_________ o numerze

oraz do jej utrzymania na takim poziomie przez caly czas trwania umowy.

39. Wplacona kaucja postuzy na zabezpieczenie roszczei Muzeum w stosunku do Dzierzawcy
wynikajacych z niezaspokojonych roszczen Muzeum wzgledem Dzierzawcy, w tym
ewentualnych szkéd wyrzadzonych przez Dzierzawce w Przedmiocie dzierzawy lub roszczef
przystugujacych Muzeum z innego tytutu.
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40.

41,

42

Muzeum ma prawo do zaspokajania swoich reszczen z kaucji po bezskitecznym wezwaniu
Dzierzawey do zapiaty.

Dziertawca ma obowiazek uzupeinienia kwoty do kaucji do kwoty wskazanej w pkt. 26
powyzej po zaspokojeniu sie Muzeum z kaucji.

Kaucja zostanie Dzierzawcy zwrécona po dokonaniu ewentualnych potraceri na zaspokojenie
roszczelt Muzeum w terminie 21 dni od dnia wygagniecia umowy.

Pozostale zobowiazania Dzierzawcy

43.

44,
45.

46.

47.

48.

49,

50.

51.

52.

Bez pisemnej uprzedniej zgody Wydzierzawiajacego Dzierzawcy nie przystuguje prawo do
oddania Przedmiotu dzierZawy osobie trzeciej do uZywania pod jakimkolwiek tytidemn
prawnym.

Dzierzawca nie ma prawa do podawania adresu Muzeum jako wlasnego.

Dzierzawca zobowiazuje sie zapewni¢ we wlasnym zakresie i na wiasny koszt ushuge
sprzatania Przedmiotu dzierzawy oraz ushuge mycia okien od wewnatrz przynalezacych do
restauracji,

Dzierzawca we wlasnym zakresie i na wlasny koszt bedzie dbat takZe o czystoéé miejsca
wyznaczanego jako miejsce do przechowania $mieci nma poziomie ,-1° do czasu ich
wywiezienia.

Dzierzawca jest zobowigzany do zawarcia umowy na wywéz Smieci i do pokrycia kosztéw
wywozu $mieci. Dzierzawca zobowigzany jest do regularnego opréiniania pojemnika na
Smieci w pomieszczeniu przekazanym Dzierzawcy do tego celu na poziomie ,-1”, minimum 2
razy w tygodniu.

Dzieriawca jest zobowigzany dostarcza¢ Muzeum raport monitorujgcy aktywnoéé insektéw
i gryzoni (zgodnie z przepisami HACCP). Dzierzawca zobowigzuje si¢ do zlecania regularnej
deratyzacji i dezynsekcji Przedmiotu dzierzawy na swéj koszt i ryzyko, nie rzadziej niz raz na
kwartat lub niezwlocznie w razie stwierdzenia takiej potrzeby.

Dzierzawca przyznaje znizki dla pracownikéw Muzeum oraz nastepujacych podmiotéw: Kiub
Przyjaciét Muzeum w wysoko$ci: wiasciciele kart Gimel 5%, wlasciciele kart Bet 109%,
wiasciciele kart Alef i Taw: 15%, pracownicy Muzeum w wysokosci ________  zgodnie z
Ofertg Konkursowa.

Dzierzawca - o ile podejmie taka decyzje - na wlasny koszt i ryzyko zawrze umowe z
operatorem sieci teleinformatycznej, przy czym wymaga to wczesniejszego uzgodnienia z
Dzialem IT i z Dzialem Infrastruktury Muzeum ze wzgledu na ograniczenia techniczne
budynku. Sie¢ WIFI Dzierzawcy nie moze kolidowaé z WIFI Muzeum, zwlaszcza na terenie
wokot dachu synagogi.

Dzierzawca zobowigzuje sie do niezwlocznego peinformowania Muzeum o zmianie swoich
danych, w tym rozpoczeciu, zawieszeniu fub zakoliczeniu prowadzenia dziatalnosci gospodarczej.
Dzierzawca bedzie dysponowal przez caly okres umowy szefem kuchni i kierownikiem
restauracji o do§wiadczeniu nie gorszym niz deklarowane w ofercie do obstugi i prowadzenia
restauracji.
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53. Dzierzawca bez zbednej zwloki wycofa na wniosek Muzeum produkty i dania, ktére nie bedg
spelnia¢ wytyeznych zawartych w cze¢$ci Hl Zalgeznika nr 1 do Regulamine.

54. Dzierzawca jest zobowiazany wlasnym kosztem i staraniem pozyskaé wszelkie wymagane
koncesje i pozwolenia, o ile s3 wymagane do prowadzenia dziatalnoéci i sprzedazy produktow
wymagajacych takich koncesji lub pozwolen.

55. Dzierzawca ma obowigzek wyposazyé restauracje i bufet w wyposazenie niezbedne do
przygotowywania i wydawania positkéw i napojow, w tym: talerze, sztuéce, szklanki, garnki,
kieliszki.

Dostarczanie towaru do Przedmiotu dzierzawy oraz wywo6z smieci

56. Dostawa towaru oraz usuwanie $mieci musi odby¢ si¢ poza godzinami otwarcia Muzeum dla
zwiedzajacych.

57. Dostawa towaru oraz usuwanie §mieci musi odby¢ si¢ w sposob nieucigzliwy dla okolicznych
mieszkaficéw i z poszanowaniem ciszy nocnej.

58. Dzierzawca bierze odpowiedzialnos¢ za dostawcdw i wspétpracownikéw
swiadczacych ustugi dla nich na terenie muzeum i szkody powstate w trakcie
$wiadczenia tych ustug.

59, Dzierzawca zobowigzuje sie do uZywania windy towarowej zgodnie z instrukcja
Muzeum.

Kary umowne
60. Dzierzawca zaptaci Muzeum kary umowne w nast¢pujacych sytuacjach i wysokosciach:

a) zakazdy dzieti kolizji sieci WIFI Dzierzawcy z siecig WIFI Muzeum - 1000 PLN;

b) za kazdy dzien zamkniecia restauracji nieuzgodnionego z Muzeum w dni, w ktére
restauracja i bufet powinny byé czynne - 1000 PLN;

¢) zakazda godzine zamknigcia restauracji nienzgodnionego z Muzeum w dni i godziny, w
ktére restauracja i bufet powinny by¢ czynne - 100 PLN;

d) ztytulu nieprzestrzeganie procedur bezpieczefistwa obowiazujgcych w Muzeum - 1000
PLN za kazde stwierdzone zlamanie procedury;

€) za nieprzestrzeganie wytycznych do prowadzenia restauracji i bufetu, wymienionych w
czesci 1l Zatacznika nr 1 do Regulaminu za kazdy rozpoczety miesiac po 7 dniach od
zgloszenia przez Muzeum nieprzestrzegania wytycznych, o ile w ciggu tych 7 dni nie
naruszenie nie zostanie naprawione, zostanie naliczona kara w wysokosci 30% wartosci
czynszu netto;

f) za zatrudnienie szefa kuchni lub kierownika restauracji oraz kucharza posiadajacego
do$wiadczenie pracy w restauracji oferujacej dania kuchni zydowskiej lub przy
projektach zwigzanych z promocja kuchni zydowskiej krétsze niz deklarowane w Ofercie
konkursowej, zostanie naliczona kara w wysokosci 30% warto$ci czynszu netto za kazdy
rozpoczety miesigc od stwierdzenia naruszenia az do jego usuniecia;
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g) za $wiadczenia cateringu dla podmiotéw zewnetrzmych, poza muzeum (wyjatkiem jest
catering dla Centrum Konferencyjnego) zostanie maliczona kara w wysokoéci 5000 PLN
za kazdy stwierdzony przypadek;

h) w kazdym zgloszonym przypadku nieprzestrzegania standardéw obstugi skutkujacych
np. zatruciami, w wypadku kar nakladanych na Dzierzawce przez SANEPID, w wypadku
nieprzestrzegania systemu HACCP i stawianie muzeum w sytuacji, gdy negatywna opinia
o restauracji bedzie rzutowaé na opini¢ muzeum poprzez np. krytyczne artykuly w
mediach, krytyczne opinie na portalach turystycznych Muzeum bedzie moglo natozyé na
Dzierzawce kare w wysokosci 5000 PLN;

i) zaniedostarczenie we wlasciwym terminie raportu z kasy fiskalnej, bedacego podstawa
do wystawienia faktury za prowizje - w wysokosci 100 PLN za kazdy dziefi opéznienia;

Nadzoér Jakosciowy

61. Dzierzawca zobowiazuje si¢ wprowadzi¢ wspéinie z Muzeum procedure monitorowania
jako$ci poprzez anonimowg ankiete raz ma kwartal wéréd klientéw restauracji, w tym
organizatoréw konferendji, pracownikéw Muzeum oraz zwiedzajacych.

62. Dzierzawca wspélnie z Muzeum ustali wskaznik ponizej ktérego bedzie placi€ kare umowng
za kazdy rozpoczety miesigc az do kolejnego badania jakoéci, w wysokosci 5000 PLN
miesiecznie.

Ochrona

63. W Muzeum funkcjonuje catodobowa ochrona i monitoring calego budynku. Dzierzawcy nie
przystuguje prawo co wprowadzenia dodatkowej firmy ochroniarskie;j.

64. Dzierzawca jest zobowigzany do calkowitego dostosowania si¢ do wymogéw bezpieczeistwa
obowigzujacych w Muzeum, bez mozliwosci jakichkolwiek odstepstw.

65. Zabezpieczenie techniczne {(kamery przemyslowe, wlasne systemy nadzoru) muszy byé
skoordynowane i konsultowane z Dzialem Bezpieczefistwa Muzeum, muszy byé w
standardzie przyj¢tym przez Muzeum.

66. Weryfikacja pracownikéw Dzierzawcy oraz wchodzacych na teren Muzeum partneréw
Dzierzawcy (np. dostawcéw) bedzie sie odbywat zgodnie z procedurami bezpieczefistwa
obowigzujacymi w Muzeum.

67. Muzeum zastrzega sobie prawo do ma prawo wejécia przez pracownika ochrony i strazaka
pod nieobecno$é Dzierzawcy i skontrolowania pomieszczen Przedmiotu dzierzawy. Kontrola
bezpieczefistwa oraz kontrola przeciwpozarowa odbywal sie bedzie po godzinach
funkcjonowania restauracji.

Odpowiedzialnosé
68. Dzierzawca ponosi pelng odpowiedzialno$¢ za szkody wyrzadzone Muzeum w zwigzku z

realizacja umowy.
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69. Dzierzawca ponosi odpowiedzialno$¢ za dziatania i zaniechania swoich dostawcéw
i wspolpracownikéw Swiadczacych ushugi dla nich na terenie Muzeum.

70. Dzierzawca ponosi pelng odpowiedzialno$é za wszelkie przypadku zatrué zgloszonych
Muzeum.

71. Dzierzawca ponosi pelng odpowiedzialno$é za nieprzestrzeganie przepiséw w zakresie.

Ubezpieczenie
72. Dzierzawca najpéiniej w dniu zawarcia umowy przediozy Muzeum polise ubezpieczeniows

o wartosci co najmniej 3 000 000 PLN i musie obejmowaé:

a) odpowiedzialno$é cywilng za szkody wyrzadzone w zwigzku z wprowadzeniem produktu
do obrotu (podawanie i serwowanie produktéw Zywnosciowych), w tym za zatrucia
pokarmowe
i przenoszenie choréb zakaznych i zakazefi;

b) odpowiedzialno$¢ cywilng za szkody wyrzadzone przez podwykonawcéw Dzierzawcy,
ktorym powierzyl wykonanie okreslonej pracy lub uslug;

¢} odpowiedzialnosc cywilng za szkody wyrzadzone z tytulu organizowania wydarzei np.
kulturalnych, naukowych, sportowo-rekreacyjnych, artystycznych, okoliczno$ciowych,
wystaw, wernisazy, koncertéw i innych (w tym imprez masowych - z wylaczeniem
imprez podlegajacych ubezpieczeniu obowiazkowemu).

73. Kopia polisy ubezpieczeniowej stanowi zalacznik do Umowy.
74. Polisa ubezpieczeniowa powinna miec zniesione franszyzy i udzialy wlasne.

Pracownicy Dzierzawcy

75. Dzierzawca musi zapewni¢ odpowiednij liczbe pracownikéw, aby umozliwi¢ nieprzerwane
funkcjonowanie restauracji i bufetu w godzinach ich otwarcia.

76. Dzierzawca zadba o odpowiedni, jednolity i estetyczny stréj dla pracownikéw Dzierzawcy
obstugujgcych restauracje i bufet, przy czym stéj ten wymaga uprzedniej akceptacji Muzeum.
Kazdy z pracownikoéw Dzierzawcy obstugujacy restauracje i bufet musi spelniaé nastepujgce
wymogi:

77. znajomos< jezyka angielskiego w stopniu komunikatywnym, inne jezyki obce mile widziane,
szczegdlnie niemiecki, francuski, hebrajski;

78. wysoka kultura osobista,

79. umiejetnos$¢ szybkiego uczenia sie.

80. Muzeum zastrzega sobie prawo zglaszania uwag co do jakosci obslugi klientéw, a Dzierzawca
zobowiazany jest niezwlocznie zastosowac si¢ do przekazanych przez Muzeum uwag.

Dodatkowe o$wiadczenia Dzlerzawcy
81. Dzieriawca zobowijzuje si¢ wykona¢ umowe z nalezyta starannofcia, w sposéb
uwzgledniajacy wymagania Muzeum oraz przepisy wewnetrzne obowiazujace w Muzeum.

m‘w SENESEFREDEFESAES
Tydéw Polakich

POLIN

ul, Anialewicza 6 T +48 22 471 D3 0O
00157 Warszawa @  polin@polin.pl




82. Dzierzawca zobowigzuje sie do niezwlocznego poinformowania Muzeum o zmianie swoich
danych, w tym rozpoczeciu, zawieszeniu lub zakoficzeniu prowadzenia dzialalnosci
gospodarczej.

Pozostale ustalenia
83. Korespondencja do Dzierzawcy nie powinna przechodzi¢ przez sekretariaty Muzeum, adres
Muzeum nie powinien byé podawany jako oficjalna siedziba Dzierzawcy.
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Zalganik nr 9

do Regulaminu Konkursu ofert na dzierzawe lokalu przeznaczonego na dzialalnos€

gastronomiczng w budynku Muzeum Historii 2ydéw Poiskich w Warszawie

Dziatajgc w imieniu wiasnym*/i na rzecz .......eeeeemeeeeeeeeemra.

ZSIEAZIBG W oot evs s przy ul. ,

WNIOSEK O DOPUSZCZENIE DO DRUGIEGO ETAPU KONKURSU

wpisany do ewidencji dziafalno$ci gospodarczej/Rejestru Przedsigbiorcéw* prowadzonego

Przez ..eee.

.................................................................................................. , O$wiadczam, i

wyrazam wolg przystapienia do drugiego etapu prowadzonego w ramach ogloszonego przez
Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie Konkursu na dzierzawe Restauracji w budynku
Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie.

1) Oswiadczam, ze spefniam warunki dopuszczenia do udziafu w Konkursie, wymienione
w §5 ustep 1 Regulaminu tj.:
1} prowadze przez okres {co najmniej 2 lat) lat/a przed dniem skiadania
Wnioskéw dziatalno$¢ gastronomiczng polegajaca na samodzielnym prowadzeniu
restauraci, czyli lokalu gastronomicznego, ktéry spefnia nastepujace kryteria:

konsumpcja odbywa sie przy stolikach z uiyciem zastawy [ sztuécow
wielokrotnego uzytku;

dania s3 w wiekszosci przygotowywane ze Swiezych surowcéw, a nie z
pétproduktéw lub produktow gotowych;

dania s3 przygotowywane na biezgco w lokalu, w ktérym sg serwowane;
asortyment uzupetniajy napoje zimne i gorace, alkohole, wyroby
cukiernicze;

obstugujacej co najmniej 50 oséb dziennie;

Swiadczone sy ustugi dodatkowe w postaci organizowania przyjeé
okolicznosciowych, a obstuga grup zorganizowanych jest pfatna na
podstawie indywidualnych uzgodnien i negocjaciji cenowych.
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2) posiadam udokumentowane do$wiadczenie w obsludze cateringowej konferencji dla
jednorazowo minimum 400 os6b i na potwierdzenie zafgczam referencje;

3) posiadam doswiadczenie w $wiadczeniu ustug gastronomicznych i na potwierdzenie
zatgczam trzy wiarygodne i weryfikowalne referencje podmiotéw, wystawionych nie
wczesniej niz 12 miesiecy przed dniem skfadania Wnioskow;

4) spelniam poniisze z warunkéw (minimum trzy):

*oferowanie w prowadzonym przez siebie lokalu menu zawierajgcego
dania kuchni polsko-zydowskiej (aszkenazyjskiej), sefardyjskiej Iub
izraelskiej, koszernej lub kosher-style, czyli np. cymesu, czulentu, latkeséw,
krepfachéw, gesich pipek, kugia, holiszkéw, hummusu, szakszuki itp.;
*zatrudnienie szefa kuchni lub kierownika restauracji oraz kucharza
posiadajacego doswiadczenie nie krotsze mniz 1 rok pracy w restauracji
oferujacej dania kuchni zydowskiej lub przy projektach zwigzanych z
promocig kuchni zydowskiej;
*przedstawienie co najmniej trzech wiarygodnych i weryfikowalnych
referencji podmiotéw, ktérym oferent swiadczyl uslugi gastronomiczne
zawierajace dania kuchni zydowskiej, wystawione nie wczesniej niz 2 lata
przed dniem sktadania Wnioskéw;
*przedstawienie udokumentowanego udzialu w przynajmniej jednym
wydarzeniu kulinarnym promujgcym kuchni¢ Zydowska;
*zrealizowanie udokumentowanej referencjami uslugi gastronomicznej
podczas uroczystosci majacych charakter religijny lub tradycyjny w kulturze
zydowskiej, to jest np. bat micwy, bar micwy, wesela itp.;
*przedstawienie listy publikacji, to jest artykuféw opublikowanych lub
felietonéw w magazynach branzowych drukowanych lub internetowych,
napisanych samodzielnie lub jako wspdtautor ksigiek z przepisami przez
osoby powigzane formalni, organizacyjnie z oferentem, prowadzenie
blogdw, viogow z przepisami na dania kuchni zydowskiej, przy czym oferent
zobowigzany jest wyjasni¢ sposéb powiazania autora publikacji z
oferentem

*. niepotrzebne skresli¢

5) posiadam znajomoéé podstawowych zagadniert koszernosci i kosher-style i na
potwierdzenie zataczam wypetniony formularz wedtug wzoru stanowiacego zatacznik

nrli;
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6)

7)

8)

9)

10)

11)

12)

T

posiadam certyfikaty jakosci, nagrody braniowe w gastronomii lub turystyce,
referencje i pozytywne oceny w portalach turystycznych lub gastronomicznych, i na
potwierdzenie zalgczam 3

posiadam aktywne profile w mediach spolecznosciowych z bazg uzytkownikéw i
fandw w tym specyficznych dla danych mediéw oznak popularnosci i jakodci jak liczba
tzw. obserwujacych i liczba polubieni, w zatgczeniu lista profili;

posiadam stalych dostawcdw, na potwierdzenie zalgczam liste dostawcow wraz z co
najmniej trzema referencjami potwierdzajacymi trwatosé, jakosé i rzetelnoéé
wspélpracy;

posiadam $rodki finansowe lub zdolnosci kredytowej w wysckoéci co najmniej
250.000,00 PLN {dwiescie pieédziesiat tysiecy zlotych} umozliwiajgcych uruchomienie
dziafalnosci zgodnie z wymogami Regulaminu, na potwierdzenie
zalgczam {prosze wskazac¢ rodzaj dokumentu skfadany na potwierdzenie
speinienia niniejszego warunku);

nie jest prowadzone wobec mnie postepowanie egzekucyjne, upadiosciowe,
ukfadowe oraz nie jestem w likwidaciji;

nie posiadam zalegfosci w optacaniu podatkdw i sktadek na ubezpieczenie spoleczne
i zdrowotne (z wyjatkiem przypadkéw gdy oferent uzyskal przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie lub rozlozenie na raty zaleglych platnosci lub wstrzymanie w
cafosci wykonania decyzji wiasciwego organu), na potwierdzenie sktadam:

- aktualne zaswiadczenie wlasciwego naczelnika urzedu skarbowego potwierdzajace,
ie oferent nie zalega z oplacaniem podatkéw, lub zaswiadczenia, ze uzyskat
przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozioienie na raty zaleglych
platnoéci lub wstrzymanie w calosci wykonania decyzji wlasciwego organu -
wystawionego nie wczesniej niz 3 miesigce przed upfywem terminu skladania
Whioskow,

- aktuaine zaswiadczenie wiasciwego oddzialu Zaktadu Ubezpieczert Spotecznych
potwierdzajgce, ze oferent nie zalega z optacaniem sktadek na ubezpieczenia
zdrowotne | spoleczne, lub potwierdzenia, ze uzyskal przewidziane prawem
zwolnienie, odroczenie lub rozloienie na raty zalegtych ptatnosci lub wstrzymanie w
catosci wykonania decyzji wlasciwego organu - wystawionego nie wczesniej niz 3
miesigce przed uptywem terminu skladania Wnioskéw;

posiadam ubezpieczenie od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej
przez niego dziatalnosci gospodarczej, w tym odpowiedzialnosci cywilnej za szkody w

+48 2247103 00

00167 Warszawa @  polin@polin.pl



najmowanej nieruchomosci o wartosci co najmniej 3.000.000,00 PLN (trzy miliony
ziotych).

Warszawa, dnia 2018 roku

(podpis)
*niepotrzebne skresli¢
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Zalgcznik nr 10 do Regulaminu Konkursu ofert na dzierfawe lokalu przeznaczonego na
dziatalnosé gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydow Polskich w Warszawie

Oferta

Dziafajac w imieniu Oferenta:

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

oferuje:
Miesieczng stawke czynszu netto (bez podatku VAT) w ziotych polskich za m? powierzchni
lokalu gastronomicznego w wysokosci:

.............................. (STOWNIE: et res s s sssensese st enssms sesens ens sesasssansassssassssnns |
{czynsz nie obejmuje kosztdow utrzymania i eksploatacji lokalu)

Muzeum Historil sumpsusRsvRRIOOEAEN
Zydéme Polaiich
POLIN

ul. Anielawicza 8 T +4822 4710300
00-157 Warszawa @&  polin@polin.p!



Oferent zobowigzuje sie do:

1) zachowania charakteru i wystroju wnetrza restauracji, chyba Ze Strony postanowia inaczej;
2) zawarcia osobnej umowy na wywéz Smieci;

3) w razie wybrania oferty - do zawarcia umowy dzierzawy zgodne| z zatacznikiem do
Regulaminu;

4) zatrudnienia przez caly okres umowy szefa kuchni z doswiadczeniem co najmniej takim jak
wymagane od szefa kuchni w Regulaminie Konkursu;

5) zatrudnienia przez caly okres umowy kierownika restauracji z doswiadczeniem co najmmniej
takim jak wymagane od kierownika restauracji w Regulaminie Konkursu;

6) zobowigzanie do przygotowania menu degustacyjnego oraz potraw z tego menu, na
potrzeby przeprowadzenia degustacji potraw przez Komisje Konkursowg, na podstawie ktdrej
Komisja Konkursowa bedzie dokonywata oceny ofert zgodnie z Regulaminem, Menu
degustacyjne bedzie skfadaé sie z 3 dan kuchni zydowskiej wskazanych przez Muzeum oraz z
3 dari zaproponowanych przez oferenta.

Oswiadczam, ze Oferent jest zwigzany ofertg przez okres 60 dni od uplywu terminu
skladania ofert.
Do oferty dotaczamy Biznes plan dotyczacy prowadzenia restauracji Muzeum.
Podczas degustacji podamy nastepujace dania:

1) .

-------------------------------------------------------------------------------------------

data i podpis osoby uprawnionej do sktadania
os$wiadczen w imieniu Oferenta
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Zalgeznik nr 11
do Regulaminu Konkursu ofert na dzieriawe lokalu przeznaczonego na dziafalnosé
gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie

Formularz znajomosci podstawowych zagadnier koszernosdi i kosher-style

Mieso ktorych zwierzat nie jest koszerne?

Ktére popularne w gastronomii gatunki ryb | owocow morza s3 koszerne a ktére nie?
Ktérych grup pokarméw, mimo e sq koszerne, nie mozna ze sobg fgczy<?

Kto wydaje certyfikat koszernosci i jak sprawdzaé, czy dany produkt spozywczy go
posiada?

5. Jak rozumiesz pojecie kosher-style wkontekscie prowadzenia niekoszernej restauracji?

il

Odpowiedzi prosimy zatgczy¢ w formie nie diuiszej niz 2700 znakéw.

Warszawa, dnia .........ccieenreesrenes 2018 TOKU e rveercreerenrsersaeerare e vanerrsen romsensnen

{podpis}
*niepotrzebne skreslic
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Zalgcznik nr 12
do Regulaminu Konkursu ofert na dzierzawe lokalu przeznaczonego na dzialalnosé
gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydow Polskich w Warszawie

Oé$wiadczenie wymagane od Oferenta w zakresie wypetnienia obowigzkéw
informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO

Oferent

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

L T Ly Y T T Y TN o T T T T T DT

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Imie, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji

Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODOY
Wobec oséb fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w
celu ztoienia oferty w konkursie ofert na dzierzawe lokalu przeznaczonego na dziataino$é

“mw SANEFOPEENERERNAEN
By Pellfel
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gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich przy ul. Anielewicza 6 w
Warszawie.*

Warszawa, dnia .......cccoccccererenr.. 2018 roku eneesrmpmimssiesrenrns

(podpis)

Y rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego | Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
ochrony oséb fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogéine rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.20186, str.1).

*W przypadku, gdy Oferent nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego
dotyczacych lub zachodzi wyljczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do
art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO tresci oswiadczenia Oferent nie skfada (usuniecie tresci
oéwiadczenia np. poprzez jego wykreslenie).

Muzsum Histori sERARsEESESFAESEeN
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Zatgcznik nr 11
do Regulaminu Konkursu ofert na dzieriawe lokalu przeznaczonego na dziatalno$é
gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie

Formularz znajomosc podstawowych zagadnies koszernoéci i kosher-style

Mieso ktérych zwierzat nie jest koszerne?

Ktére popularne w gastronomii gatunki ryb | owocdw morza sg koszerne a ktdre nie?
Ktérych grup pokarméw, mimo Ze s3 koszerne, nie mozna ze soba faczy¢?

Kto wydaje certyfikat koszernosci i jak sprawdzaé, czy dany produkt spoiywczy go
posiada?

5. Jak rozumiesz pojecie kosher-style w kontekscie prowadzenia niekoszernej restauracji?

Call A

Odpowiedzi prosimy zatgczy¢ w formie nie diuzszej niz 2700 znakéw.

Warszawa, dnia ......ecoeveceereveneee 2018 rOKU v e err ey enens

(podpis)
*niepotrzebne skresli¢
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Zatacznik nr 12
do Regulaminu Konkursu ofert na dzierzawe lokalu przeznaczonege na drialalno$é
gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich w Warszawie

O$wiadczenie wymagane od Oferenta w zakresie wypelnienia obowigzkéw
informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO

Oferent

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Imig, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji

Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODOY
Wobec 0s6b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskatem w
celu zfozenia oferty w konkursie ofert na dzierzawe lokalu przeznaczonego na dziatalnoéé
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gastronomiczng w budynku Muzeum Historii Zydéw Polskich przy ul. Anielewicza 6 w
Warszawie.*

Warszawa, dnid ceeceveecevveecrccrirere 0327 37 17 J U U T

{podpis}

1 rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady {UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
ochrony os6b fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeplywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogblne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.20186, str.1).

*W przypadku, gdy Oferent nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego
dotyczacych lub zachodzi wylaczenie stosowania obowiazku informacyjnego, stosownie do
art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treéci oéwiadczenia Oferent nie skiada (usuniecie tresci
oswiadczenia np. poprzez jego wykreslenie).
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